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fort, bis ¢8 etwad audgetihlt ift. Hievauf gib 1 Bierting
geftofenen Juer ofne MWaffer in ein fupfernes Gefa,
ftelle es aufé Feuer und tlifyre mit einem SochIbfelftiel
fortwafrend, big dev Suder flifig wivd unbd ftacf raucht.
Dann ftelle dag Gefif in falted Waffer und xiihre fout,
bis bev Suder ausgetiflt ift; rithre etwad von per Maffe
nach und nach davan und gib ihn enblich gamy in Ddie
‘Maffe. Giefe bie Maffe nun durd) eine reine Sevviette
in-bie @efrierbitchfe und [laffe fte Dann gang ausfithlen.
Sdliefe hierauf die Bitchfe, frelle fie in einen Gimer auf
fleingehacttes wid mit Saly beftreuted Gig, umgebe fie mit
‘ Gis, das ehenfalls mit Saly beftreut tbird und drehe fleifig
} bie Biichfe. Jeitweife fept man mit dem Drefen ausd, hebt
‘ © ben Dedel yon Der Biichfe weg, vithrt und {blagt mit
einem Rochldffel die Maffe tiichtig ab, Dectt ¢8 wieder fu
und drefet fleifiq fort. Das Gefrorne darf Durdhaus nicyt
bu"vcflicf)t-fein, fondern mup gans glatt fein, fo baf e8 iie
Butter ausfieht. Wird dag Gefvorne nidht gleidh gebraudt,
1 fo f{dhlieft man die Biichie, umgibt fte mit Gi8 und [at
@ fie fo ftehen. (Beim Drehen muf man Adt Haben, dap
‘ « nichts vom falzigen @idwaffer in die Biichfe Porist.) ;

2. Pomeranengefrornes.

YAuf eine Map Gefrornes nimmt man 28 Qoth Juder,
bie Halfte wid gany leicht mit vier Pomevangen abgeriebem,
biefen Sudfer gibt man in cinen Topf, feift ten Saft ber
pier Pomerangen, wie aud) von swei ober Drei Rimonien
; : pavauf, ber Saft muf im Gangen ein guted ©eidl aud:
| machen, dann {hiittet man nody ein Seidl Waffer bariiber,
| bie nodh fibrige Schale {dhneidet man fer fein erab und
¥ fodgt 8 in cinem Seidl Waffer ab. Wagrend dem gibt
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