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Grbbeeren langfam mit dem Schaum vermifdht, gib es in einen
mit Mandeldhl gefdymierten Model und ftelle ed aufs Gis.

10. Panilledyanm.

Man {dlagt 1 Seidl Schlagobers zu feftem Schaum,
bann gibt man 1 Halbes Lot aufgeldste Haufenblafe und
‘Banilleguder, baf e8 {iif genug ift, suvor gib etwasd Ri-
bifelfaft mit etwad Haufenblafe vermifchr in einen mit
Mandeldhl gefchmierten Mobdel, [af ed fulzen, gib dann
bent BVanillefchaum davauf und gib es auf’s Eis.

Uerfchicdenes fefrornes.

L. @aramel-@efrornes.*)

Laffe eine gute Maf frifched Oberd auffieden, ftofe
1 Bierting gefchalte Mandeln und gid wahrend ded Sto:
gend nach und nach die Milch bagu, becte ben Mbrfer 3u
unbd laffe ed eine halbe Stunbde lang ftehen, worauf man
e8 Durd) eine Gerviette gieft und diec Mandeln tichtig
auspreft. Nun gieft man die Mily in dag Beden, gibt
ein halb Bfund geftofenen Juder, 4 Gierdotter und jwei
Gierflar dagu, ftellt bag Becken auf dad Feuer und peitfcht
e8 fortidfrend mit ber Schneeruthe, bis ed auffiedet, ftelle
Dag Beden bann in faltes Waffer und peitfhe fo lange

*) Garvamel ift Sucer; bden man auf pem Boden eined Kafferoles
braun terben {dfr, und den man gebraucht, um etwas fchon
braun zu fdavben,
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