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e8 an einem Fiflen Orvte fulien. BVon biefem Duantum
fann man einen Model, weldjer 3 Seidl hHalt, faft fiillen.
Rur mu man davauf fefen, Daf bas Gingefottene eine
{dhone Farbe Hat.

7. Ruffifdhe Creme.

Bier Lot getvocneter Pomeranzenguder witd gefto-
fen und gefaht, bann mit 6 Dottern did geritfrt ; wahrend
pem wird Der Schaum von einem Seidl Oberd gefdhlagen.
Sury vor bdem Gebrauche mifht man. ju Den Dottern 2
ober 3 Halb Giervoll Raf nebft fo viel Schaum al8 nothig
ift, gibt ed gleich auf einen Teller ober in Gfdfer nebft
Hohlbippen. Sn Grmanglung des Pomeranzenzuders fann
audy Limonienguder genommen werden und anftatt Ral
imoniens ober Pomerangenfaft beigemifdht werden.

8. Danille-Creme mit Nepfel und gefehanmten Kody.

Diinfte Wepfel mit Wein und Juder, ftelle fie falty
wenn fie dburch ein Sieb durchpaffirt find, gib fie auf eine
gefdhmierte Porgellanfchiiffel, dann macge von Y, Seidl
Obers, 1 Werl Mehl, 4 Dotter und Banillejucer eine
Greme, gib ed 1iber bie epfel, bann made das Schaum-
foh: 5 Qoth Frichten-Mavmolade, wad man will, 5 Loth
Suder, von 8 Giexn den Schnee, wenn 8 fertig ift, gib s
fiber Die Greme gang eben, madje einen Sreuzichnitt und
gib e8 mit Sucer befaet in’é Rohr und bade es Fihl.

‘ 9. Crdbeer-Schanm.
 Gin Seidl Obers wicd gefdhlagen, Yy Loth Haufen:
blafe in Waffer aufgeldst und mit Suder buvchpafiirte
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