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4. Warme Sdyokolade-Creme.

&ib in eine halbe Map Oberd 3 Jiegel Schofolabe,
laffe ifm gut fieben, gib Sucfer dagu nach Belieben, {chlage
in ein Haferl 10 Gierdotter, die Klav -aber gut davon
weg, rihre e8 mit ein wenig faltem Obers flav ab,
viihre bad ftebenbe Oberd nady unbd nacdh barein, dann
feifie e8 burch ein Sieb in eine Schale und Ilaffe e8 im
Dunft drei BViectelffunden fodjen.

5, Ralte Sdyokolade-Creme.

Rithre in eine Map frijdhes Obers 3 Eierbotier und
6 Lth geftofenen Juder, laffe bief fieben und rifre e
Dabei fortwdbrend, bis - ein Bievtel davon eingefocht ift;
viifre dann 2 Loth geriebene Sdjofolade daju, fdlage e8
burdy ein Sieb, giefe e8 in_ eine tiefe Sdiiffel, laffe e
falt werben und bie Creme ift fertig.

6. @nglifche Creme.

Man gibt 6 Loth auf einer Pomervanze und 6 Loth
auf 2 Limonien abgeriebenen und iberfiofenen Sucder in

ein Beden, feift dann den Saft diefer 3 Gtitfe, ein Seidl

bided Oberd und ein Loth didlich aufgeldste Haufenblafe
Davitber und ftelle e8 aufs €id ober an einen fibhlen Ont,
Dann oird e8 mit einer Ruthe fo lange gefhlagen, bis s
fih etwas Ddider geigt. Hievauf gibt man nad)y Belieben
rval Dagu und vermifcht den Schnee von 4 grofen Giern,
gibt etwas davon in einen mit Mandeldl gefhmicrten Mobel,

belegt e8 Dann mit in fleine Stitdel gefhnittenen und mit

etvas Haufenblafe vermifdten Cingefottenen, dann wieber
Obersfhaum und fo fort, bid Dev Mobel voll ift, und (At
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