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gar einem Balben: Seidl Waffer in einem meffingenen
Becen fieben, pupe ben Schaum immer davon ab, dann
fcbiitte Den Saft dagu, doch ofrie ihn mitfeden qu laffen,
fchlage bann anberthald Loth Haufenblafe gut, wajde fie
im laulichten Waffer ausd, ftelle fie in einem Kaffevol mit
nicht gav einem Seidl faltem Waffer auf laulichte. Afdpe,
lifre fie immer um, damit fie fih auflost, Babe aber acht,
baf fie nicht fiedet, feihe ed bann durdhy ein Tiichel. Jft
es. gefdhefen, fo ftiiege einen Stuhl um, breite ein Tud
liber bie 4 Fife, flelle eine Schirffel bavunter, laffe den
Saft durd) dag Tudy fliefen, gugleich laffe auch bdie ger=
laffene Haufendlafe Hineintropfens dann nimun mit einer
Nabel einige frifche Himbeeren und lege fie in Den Durchge-
ftofienen Saft. Stelle ihn dbann auf dad Eid ober an einen
falten Ort. Man  fann audy von 3 Limonien den Saft
Paju nefmen. -

14. Pomeranenfuls.

RNimm eine Lanne Wein, 6 Pomerangen werben auf
Sucker abgerieben, dex Saft wird gut audgebdritdt, die aus-
gedritcften Pomerangen werben- in den Wein gelegt und
nodhmald audgepreft. Die Haufenblafe wicd in ein lau:
warmes Waffer eingeweicht; wenn fie aufgelodt ift, fo
fchittte man nodh ein wenig Waffer davan und [aft fie
wohl verfieden. Dann toird fie durch ein Juch gefiehen,
bann nimmt man Den Wein und ben abgeriebenen Jucker
und &t e8 einem harten &i gleich fleben. Dann wird 1
Gierflar ju Sdhnee gefhlagen und auf die Suly gefciittet,
und man [aft- e wieder ein paar Waller thun, aber ed
muf nicdht vervithet wetben, nuv baf eé feft wivd und die
Sefte ansieht. Man bindet ein Serviet auf die Feuerftuhl-

Qinger Koy, 8. Aufl. 11
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