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bis er gang vein ift und, Hernady mit bem Pomeranzenyuder
fammt 2 Qoth rein aufgelddter Haufenblafe und {o  viel
aufgeldster Gochenille vermifcht, baf o8 roth wird. Den Li-
monienfaft hingegen mifdht, man unter den getldrten Limo:
niengucer nebft 2 Loth rein aufgeldster Haufenblafe. €8
muf jeder Theil gut 2 Seidl audmapen. Cndlichy fiille 3
Pomerangen mit obiger LUmonienfuly und” 3 andere mit
Pomerangenfuly und bie brigen bamit geftveift und laffe ‘fie
gut fulzen. Bor dem Anvichten terden fie gut abgewifdht, mit
einem feinen Meffer in 4 Spalten gefdinitten und jiexlich E
auf eine mit Servietten belegte Schiiffel gevichtet. :

8. Aspik.

Man nimmt 2 Schweind- ober Kalbsfiige, aber gany
frifc miiffen fie fein, fonft wird fie teiibe, aud) ein Stid
chen Qeber bagu, Dace ed flein jufammen, gib ed in einen
Topf und Waffer darauf, laffe e8 fodhen und {daume e
gut ab, gib dann Peterfilwurzeln, Gewiiry und Saly daju,
laffe e8 gut die Hdlfte einfochen, gib auch Gfiig, Lmos
nienfchalen, etwad gebrannten: Juder, daf es fhon golb-
gelb wixd, darein, feife e8 bann burch ein feines Haarfieb,
gib €8 in einen ZTopf, bag Tritbe laffe weg, dann fdlage ;.
1 ober 2 Gier fammt der Schale Hinein, fprudelt ed gut 4

. ab, ftelle-ed auf . eine beife Ajche, [afie e langfom flax
toerben, dann feifie ed Durdh ein Tud) und laffe 8 fulzen.

-

| 9. Sdyoholadefuls.

' ‘ .®ib 20 Loty Sdofolabe in ein Kaffernl und 4 Seidl
Wafjer dbavauf, (af e fieden, gib ein Gtiiddhen Vanille
Binein, Suder, baf es fiif genug ift, fprudle ed gut ab,
gib ‘bann 2 Roth aufgeldste Haufenblafe davein, feibe e
buech, gib: es in bie Sulsichale und versicre fie mit Mandeln. .
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