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Qimonien bdie Schalen und 10 Gewidvgnelfen dbavein, decke
ibn gu und ftelle ifn falt. Dann fiebe etwasd Gocbenille in
1 Halb Seidl Waffer, driife unter dem Sieben ‘etvad L=
monienfaft davein, nimm ed barauf vom Feuer teg, feibe
6 auf Den Sucter und decte ed nechmald zu. Dann feifje
biefen vothen Sucter nebft 3 Loth rein aufgelddter Haufens
blafe in einen Topf, mifche ein Seidl Kirfdenwafier und
ben geflarten Saft yon 2 Lmonien bagu, fitlle ed in Den
Peodel und lap e8 fulgen.

5. Crdbeerfuls.

Man gibt in einen Porzelantopf eine Maf vein ges
Haubte” Gcdbeeren, ein halb Pfund geftofenen Sucer, den
Saft von 12 LUmonien und 1 hald Seidl Waffer, fchwingt
e gut dburdy einanber und Idft e8 gut verfdhloffen diber
RNadt ftehen. Dann -feifit man den Saft ab, gibt nodh ein
paar LWfel Waffer dbagu und feift bdiefen Saft Durdh ein
Fuch, welded mit LWidpapier belegt ift, fehr rvein. Wenn
biefer Saft eine halbe Maf audmacht, fo mifht ‘man 2
Lothy Haufenblafe darunter, weldpe aber in anberthalb Seidl

- Waffer aufgelddt, dann gefehen und gang abgefiihlt fein

muf; Denn wenn Ddie Haufenblafe nodh warm ware, fo
ginge die fchone Farbe Ded Saftes verloven. Dann gibt
man ¢8 in den gehovigen Mobel ober Schale und (4t ed
fulzen. Man fann audh ftatt des Lmonienjafted den Erd-
beeren eine halbe Map Wein beimifhen. Wenn aber ber
Limonienfaft melr ift ald eine halbe Maf, fo mifte auch
mebhr Juder und Haufenblafe genommen werden.

6. Baffeefuls.

@8 werden 42 Roth Kaffee vothbraun gebrannt, wels
ches aber unter ftetem Schittteln und Schwigen gejdyehen
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