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~Uerlchiedene D0fifpeifen.

‘ 1. Aepfelmus.

- Rimm fauere Yepfel, fhale und fohneide fie blattl:
weis in einen Topf, . giefe. Wein daran. und laffe fte bei
einem Roflenfeuer fo lange fieben, big. fie weich. find, bann

® {dlage fte dburd) ein Sieb, gib fie in ein. Rafferol, thue
bagu. einen Bierting Hlein geftofiene Mandel, 2 Gierbotter,
2 Lffelvoll gutes Obers, ein Stird Butter und fo piel
Juder, baf.ed . [t genug ift, flelle e8 in’s Rohr und
laffe e8 baceri ie ein anberes Mus.

2. Jepfel in der Snl3.
| 4 Sdydle nidht u fitfe Aepfel unbd fiede fte in gesuder=
I ten Waffer weidy, gib fle auf. eine Sehitffel und ftede ftatt
(T der Stengel in feben eine Gewiirgnelfe. Gib dann.. jur
| Halfte Wein und Waffer in einen Topf, thue Suder,
| Jimmt und Gewiirgnelfen Hinein und laffe biefes fo lange
\ fieben, bis es fchon voth ift, aber dbu muft gelduterte Haus
i fenb[afe bagu thun. Dann feibe diefe Suppe durdy ein Sieb,
: : giefe fte neben ben epfeln in bdie Sdhiiffel und laffe fie
| an einem falten Orte ftehen. Auch fannft du die Yepfel
3 mit Limonienfdalen belegen. Anbei ift su merfen, dag nur ‘
i fo oiel Suppe an bie Nepfel ju {diitten ift, bamit bie '
| Aepfel halb Kerausftefen.
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