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ed gut gefen. Nachbem ¢4 gegangen, {Hlagt man 4 Gier-
Dotter Darvan, vevmengt e8 mit wenig Anneid und wenn e8
febe {itf werben foll, mit einem halben Pfund Suder. Dar-
auf muf ed tieder gut gefen, dann fann man Lipfel ovber
© wad man will, davaus maden. Dag Gemadite witd in
einem Badofen gebaden. RNadh bem BVaden fann man ed E
iiber HNacht ftefen laffen, fo ift es leichter u {dhneiden;
bdhe es Dann, wenn es Schnitten find und es ift fertig.

4. Gewivsfangel.

. Nimm auf ein halb Pfund gefihten Sucer, 6 gange
Gier, 9 Dotter und ein Gierbedgerl Waffer in ein Hafen,
vithre e8 eine Stunde lang wohl ab; Hernady lege allerlei
gelchnittened Gewiivy und Limonienfchalen Davunter, wie
audy 4 Lotlh gefahite Semmelbrdfel, 6 Loth Mundmehl, 4
Loth Fleingefdhnittene Manbdeln. Diefes alled mwivd in einem
Hifen abgeriifet, in einen gefchmierten Mobel gegoffen,
fpdn fangfam gebacfen; dann (affe €8 auf einem Teller
austihlen, fhneive fingerlange Stangel barvaus und bace
e8 wieder ein wenig, dann ift e8 fertig.

5. Bifdyofbrod. ;
; : Rimm 5 Lth fein geftofenen ucder, 5 Loth Nofinen, ;
5 foth Wandel und 5 Loth feined Mehl. Suerft gib den
uder in' einen Weidling, fhlage 2 Gierdotter hinein und i
ben ©chnee von 2 Gierflav, viifhre e8 eine halbe Stunbe, j
Sdneive jebes Stid Dev gefchwellten und abgezogenen ’
Mandeln Der Range nady einmal duvdy, gib fie wit den |
Roftnen, den von einer halben LUmonie flein gefdinittenen
- Schalen und gulept das Meh! binein, tithrt nur fo langes
bié alled gut vermengt ift, beftveicht einen Swiebndmobel
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