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Verfdiedene
feine Badereien.

1. Das Dauernhris.

Gin BHalbed Pfund Mandeln werden gefchivellt und
flein geftofen; anberthalb Bierting Bucter fein gefaht und
imter bie Manbdeln geritfet. Schlage 5 Eier baran, ritfe
8 3 Wiertelftund, gib audy von einer falben Limonie die
Sdalen. Fein gefdnitten, Darunter. Sdmiere blecdherne
Plattel mit Wachs, wifdpe fie mit Papier leicht ab, ftreiche
ben Teig mefferriifendic fchdn gleich auf, bade es fdon
gelb, nimm 8 mit eineln Meffer herab und richte o8 {chon
auf ein Shiffl. Beim Baden muf man fich vom Feuer
nidht entfernen , weil fie fdmell Hart werden und fidh nicht
mehr biegen lafien.

2. Anneishrapfel.

Rimm 3 Loth gefahten Suder, von 1 Gi bie Klar
su feftem Schnee getlopft, ritfhre ed eine Biertelftunde, fer:
nach tithre 1 Qoth Mehl gany gemad) davunter, lege Diefed
frapfelactig auf ein Oblat, ftreue Anneis bavauf und bace

~fie fchom, fo find fie fertig.

3. Bwichak.

Rimm 1 Bfund Mehl, ein Seidl Bdderseug, 1 Seiol
Obers, von allem Diefen viifre ein Dampfl an und laffe
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