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yweited, aber etyad Fleineves Plattel, fiille ed wie Dasd
Grfte, backe e3, nimm ein Dritted, dann ein vierted SBlattl
und fo fort, bid dag Geriifirte su Cnbde ift, jeboch miiffen
die Blattel immer Fleiner werben, bace eined nach bem
anberen, lege fie ber Reife nach auf einanber, gib ingwis
fen Gingefottened, mache dann ein Gis baviiber, trodne
fie im Rohr und vergieve fie mit Blumen, Erdbeeren und
Devgleichen.

21. Sturstorte.

Rimm anderthald Pfund Manbdeln, fchwelle und ftofe
fie flein gufommen, bann gib ein Pfund Jucder mit einem
falben Seidl Waffer in ein Beden und lafje ed {pinnen,
dann gib bie Manbdeln davein, etwad Jimmt, Relfen und
Mustatbliithe fein geftofen und laffe e8 trodnen; alddann
gib von 3 Gierflar den Schnee davein, [laffe e8 nody ein
wenig trodnen, dann gib 8 auf eine Schirffel und laffe
¢8 ausfiihlen; dann belege ten Stury mit Oblaten, frreiche
ben halben Teig {dhon diinn davauf, made von bem an
bern Balben Teig eine Jierbe davauf, wie dbu wilft, trodne
fie im Nobr, ftecte ein Bouquet darein und gib's jur Tafel.

22. Pishotentorte.

RNimm 30 Elevbotter in einen Hafen, vifre fie eine
Vievtelftunde, gib die RKlar von 15 ober 16 Ciern, die
aber aufgeflopft fein muf, nady und nach davein, gib 28
Qoth fein gefiebten Jucker Dagu und zulet nimm 1 Pfund
@t&rfmebf, von 4 Limonie flein gefchnittene Schalen Darein,
vervithre ed gut, giefe €8 in einen mit Sdhmaly gefchmier-
ten Mobel, fite ihn aber nicht su voll an und bade es
Firpl, ;
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