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bie Nudeln und v_.@'c{)unfen Dafunter,.fﬁﬂe bie MWanbel mit
miicben Teig aug, fulle fie mit: ben Schunten. itber Ddie
Hiljte, mache von bem Teig cinen Dedel daviiber, beftveide

fte mit einem abgejhlagenen G und bade fie in bem St'of)r.‘

oRwdyen.

1. Beidyfelbudyen.

Freibe el halbes SJ,‘sfi_mb Butter mit einem EHIH{fel-
voll faltem Waffer {hon flaumig ab, dann {dilage 2 gange
Gier und 8 Gferdotter einen nad) bem anbern Binein, aber
fo oft einen Gierdotter, o oft einen GEISfFelvoll fein ge-
rieberte Semmélbrﬁfe‘l, voi eirter” Balben Lmonie fein ge-
{chuittene Schalen, ein wenig Saly und 12 Loth fein ge-

fiofenen 811@1",'&11 wenig geftofened immt, Dann Tlopfe

bie Slar von 8 Giern ju Schnee unbd ritfre e darunter,
fchmicve cinen Model mit Butter, befde {hn mit ftiftlet ge-
fchnittenen Manbeln, fiille: etwasd von dem Teig Hinein,
faffe ifm im Robr ein enig angiehen, mache eine einfache
Lige von Weichfeln, ¢ib den anbdern Teig davauf, laffe ifn
wieder efwad angieben, g¢ib dann nody eine Lige Weichiel

bavauf und laffe ifn langfam bacen, big er fhon aufges

gangen, eine. Farbe und oben fleine Springe bHat, dann

ftitge ibn auf eine Schiffel und gib ifhn mit Btt(fe\;'bef&et

gue Tafel.
Linger Kohb, 8. Aufl. : ‘ 8
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