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16. Grieshod).

Qafi drei Seidl Mildh in einem Rafferol fiedend wer-
pen, foche fo viel Gried bavein, baf basd Koy Did wird,
und laffe e8 Bernach austihlen. Treibe 8 Loty Butter mit
8 Gicrbottern flaumig ab, vifre daé Kod) nad) und nad
hinein unbd viifre ed eine Weile; ulept gibt man 4 Loth
sevftofenen Juder mit Banille Ddavunter, dann beftveiche

cine Scbiifiel fammt Reif mit Butter, fille das Ko Bins

ein und bade es langfam. Nach Wunfh Tann man 8
audh mit eingefottenen Ribifeln fhllen.

17. RKipfelhor).

RNimm 6 Ripfel, made Schnitte davein, * {dhneide fte
in ber Mitte von einanbder, fitlle fie mit eingefottenen RNi-
bifeln und marde bie Ripfel wieber sufammen, lege fie in
eine mit Butter gefchymierte Schifiel, fprubdle in einem Ha-
fen 4 Gierbotter mit einem Seibl Oberd gut ad, gib Dagu
Panille, ein wenig gefofenen Juder und fchlitte e8 dtber
bie Ripfel. Sobald fte gut geweicht find, fchlage "von 2
Giern bie ®lar gu feftem Schnee, vermenge ihn mit fein
geftofenem Suder, ftreiche e8 auf bie Sipfel und laffe fte
langfam baden.

Wanodeln

1. @ierwandeln.

Sdymiere blecherne Wanbeln mit Krebsbutter, {dhlage
in jebes Wandel ein Gi hinein, thue in ein Kafjerol Wa-




	-

