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unb gib von einer halben Qimonie flein ge{dhnittene Sdha-
fen unb 1 big 2 Lothy Heingefnittenes Jitronat Davunter.
Mifche es gut unteveinander, pann fchmiere eine blecherne
Sdufiet fammt Reif mit Butter, fiille Das Koch Hinein,
bade e8 fo lange, bis ed {hon aufgegangen ift und eine
Farbe Hat.

14. Sdyokoladehod).

@ib in ein Hafel 4 Kochlffelvoll {chomes Mehl,
riifee e3 mit einem Seidl IMildh fhon Har ab, gib 3 Loth
geviebene Schofolade dagu, fteffe e8 auf bie Glut und titfre
eé fo lange, bid bad Roch bic wird, [laffe ed aber nidht
fiebens dann nimm ed vom Feuer weg, vithre 8 fo lange,
bis es falt ift. Sreibe 6 Coth Butter flaumig ab, vihre
bas Kody darein, fhlage 2 gange Gier und 6 Dotter, nad
unb nady, auch ben Schnee von 2 Giertlar Davan, gib ges
ftofenen Juder, bap e8 finlanglich {if wird und Banille
pagu unbd vervithre alled gut; pann fdmiere eine blecherne
Sddiiffel fommt Reif mit Butter, fiille bas Soch fHinein
und laffe e8 langfam baden. ‘

15. Reishod).

Sicde 1 Bierting Reid in einer Halben Map Mildy
{dhdn bic, Dann laffe 8 ausfiflen; treibe 4 Qoth Butter

it 4 Gierdotter flaumig ab, vitfre pen Reid nach und

nady Binein, gib von einev Qmonie Hein gefdhnittene Schas
fen, geftofenen Suder, Dap ¢d fiif genug toisd, febr wenig
geftofened Jimmt, barunter, dann {dymiere eine Sdiffe!
fammt Reif mit Butter, fiille das Ko fyinein , befde s
mit Suder und bade e fdhon.
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