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39. Bwetfdykenpofifen.

RNimm 1 bis 2 Handooll Jwet{chfen, fiebe fie weid,
[6fe bie Rerne Heraud unbd f{dneide fie fehr Flein ufam:
men.. ®ib bann flein. gefdnittene Limonienjdalen, geftofenen
Sudet, bap ed {if geuug wird, und geftopened Jimmt
barunter, fdhneide runde Semmeln in Sdhnitten, fireiche
von- ben Swetjdfen efwad bavauf, gib wieber einen Sem:-
meljhnitten Davauf, weide fie in abgefdblagenen unbd ges
{alzenen Giern, bade fie fdhon lidhtbraun aud bem Sdmalz,
baf fie auf beiben Seiten eine {hone Farbe Haben, richte
fie auf eine Sdiiffel und gib fte gegudert ju Tifche.

40. @opfen-Mokerl.

- Zreibe 6 Loth Butter mit 2 Gierbottern unbd 2 gan-
gen Giern ab, falze €8, brosle 1/, Bfund Topfen bdarein,
rithre alles gut ab, mache baraus mit einem Halber Pfund
Mehl einen Teig, fteche Noderl daraus, {dhlage fie in fie
benbes Waffer, falze e8 nodh etwad, gib fie bann auf einen
Teller und Heife %uttet bariiber.

41. RKorlsbader Golat/dyen.

Man nimmt 8 Loth Butter in einen Weidbling unbd
vitfet fie fo lange, big fie fhon tweif und rvedht flaumig
ift. Gobann werben 3 Gierdotter nach und nady in tie
Butter verrithet, dbann fommen bdagu 2 CHldffelvoll Serm,
3. Gploffelvoll laue Mildy, eine Mefferfpige Mustatblirthe,
ein wenig Saly, bie feingejdmittene Sdale von einer
halben Limonie und 8 Lwth Mephl. Diefes Ales wird u-
gleich gut abgerithrt und  abgefdhlagen, bid ber Teig Blafen
wirft,” welhen man bann an einen nidht u warmen Ort
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