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vedht fleine Rubeln davon, laffe in einer Pfanne Sdhmaly
heif tecben und bade die Rubeln fhon lichtbraun heraus.
Gib fie auf eine Schiffel, ein wenig Weinbeerl darunter,
banu nimm in ein Haferl ein Seidl Obers, 3 Gierdotter,
ein wenig Juder und Jimmt, fprudle es gut ab, fchuitte
eé itber Die Nudeln und laffe fie eine hHalbe Stunde im
Rohr baden.

29. Buwetfdyhenrolleten.

Siebe ein halbes Phund geddvete Swetfchfen in
Wafjer, [fe die Lerne hevaus und {dneide fte ‘flein u-
fammen. Siebe bann einen Bierting Suder mit einem Gier-
becherl voll Waffer in einer Pfanne fo lange, bis fich ber
Juder fpinnt, gib einen Halben Bierting gefdbwelite unbd
fein geftofene Manbeln hinein, rdfte fie etwas, gib ferner
bie gefdmittenen Swetfchten und etwas gefchnittene Limo-
nienfchalen dagu, véfte fie nodhmals unbd ritbre endlich wenig
geftofene Gewiirznelfen, 2 Raffeeldffelvoll Limonienfaft und
8 @floffelvoll rothen Wein darunter. Bade Gierfladen, fiveiche
bie Jwet{dfenfitlle mefferriicfendic davauf, rolle fie jufams
men, - lege fie vecht gierlich auf eine Schiffel, giefe ein
wenig von dem Waffer, worin die Jwetfdfen gefotten find,
baviiber und laffe fie eine halbe Stunde gugedect auf ber
Glut biinften und gib fie geyudert yur Tafel. '

30. Bwetfd)henrolleten auf andere Nrt.

Wafche ein Halbes Pfund Swet{hfen aus, fiebe fie
im Waffer, [5fe dann- bie Kerne aus, fdmeide fie mit et
wad Limonienfdalen, Jimmt und geftofenem Suder fein
sufommen unbd feudhte fie mit Swetfchtenfaft wenig an..
Bade Gierfladen, fdneide fie Hanbgrof gu, fille fie mit
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