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Plattl, befteeiche fie mit Gierflar, befde fie mit: Juder,: ftelle
fie an -einen fyaemen Ort, fvenn, fte fdyon; aufgegangen
fiub., bace fie gefhwind in bem Robe= . o T

: ~ 26. Griegfdhmarn. :
' faffe o einem, Rafferol:3 Seidl , gute Mildy- mit I
Bierting Schmalz oder Butter flebend werden.  Rifve .3
Seitl Gries fdmell Ddavunter, damit er nidht 34 wird,
(affe ifn im Rohr gut audhinften und ftrotte ifn mit dem
Sdaufert unteveinanber;, lege moch eint wenig Butter davan,
vichte ifn auf eine Schifiel; pie: RNamuteln oben’ gevidytet,
und beftree ifm mit: Juder: i

: 27. @ricspfonsel. :

-Gib in ein Kafferol 1 Seidl Rindfuppe , (it Fafts
tagen Gubfenbrithe) [affe fie fiebend:wexden, gibi /s Seidl
{dhbnen Gries hinein, fode ihn gut aus, gib etwas But-
ter Davunter und laffe i austihlen. Treibe 7 Qoth Butter,
flaumig ab, fhlage 3 ganse Gier unbd 3 Gievdotter. daram,
jeed eingeln vervithrt, mifde Den ©ried davunter und vers
vitfhre- ifn, gut  mit etwasd Semmelbvdfel -und Salz.  Gib
i, bannin ein gefdhmierted Rafierol atmd  laffe ifn im
Rofr: fo lange backen, bid er eine {hone Farbe befdmmt.

Dann giefe Rindfuppe oder: Erbfenbrithe davan, [affe e8) .

etwad auffteden und git’s gu Tifche.

28. Gebahenes Hen uud Stroh.
®i6 - auf - ein Nubdelbrett 1 Seidl Mehl, walfe ein
oty Butter darunter, nimm 2 Cier, ein wenig Obers und
Saly, madje damit-einen Teig an, daf e fo. fefb-wixd,
wie. ein: Stvubelteig ;- walfe ihn fehr dinn aus, fcbneide:
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