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17, Sirfenunbdel.

Man mmmt einen Topfen. und treibt ihn fo Iange
ab, bis. er vollig glatt ift; dann nimmt man 4 Gi und 3
Dotter, fdlage eines nad) dem anbewn hinein, bann nimmt

man: 2, Wifelvoll. Gevm, und Mehl fo viel, dap fie nicht

sut feft werben. Dann madyt man fie aud und [apt fte auf
Dem Brett aufgehen, fodann werden fie in Mildy mit But-
ter gediinftet,

- 18.. @ewidhelte Mandelnudel,

Mache ein dided Kindsfoh, nimm -eine Handpoll
Flein “geftofenes Manbeln; ein Stictel Butter . riihre ihn
gut ab; banw titfre: Dag Lind&foch und die Mandeln unter
bie: Butter; auf reine Hanbyoll: Manbdel nimm 4 Ei-und
einen Dotter, jeded gut vevvithut,  Dann mache einen’ Nu-
Delteig, walfe ifn vecht diinn aud, ftreiche die Fitlle davein,
{ée etwad Juder Daviiber, vable 2 Binger breite Rudeln
pavaus, fdhmieve die Schirffel mit Butter, ftelle die NRubeln
Dinein avie: Schnedennudeln, ninn flifen Rafm und ein
Stitefel Butter, laffe foldyes unteveinander fieden und fchiitte
e8 nebert ben Nubeln: duf -bie Schirffel Fevum und bace fie
wieseinewt mivben :Eeig. : '

19. Dukatennudel. ;
© Nimm ein Halbed Pfund Mehi, ein ganges Ei, von
1 Gt den Dotter, einen grofen Cploffelvoll gewadfjerte
Germ, 1 Cploffelvoll Svebsbutter, etwad flein jufammen
gefchnittene Rrebsichmweifer und etwad fiifes Obers. Thue
alles biefes in ecinen Hafent, mifthe ¢8 gut unteveinanbder,
falze e8, mache einen Teig dbavon an,” {dlage biefen gut
S
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