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O (Erieﬁmaulta[d)m.

Mache von 1 1, Seidl feinen Mebl, swei gangen
@ierni@a[s und. Waffer einen feflen Strubdelteig, arbeite
ibn fein ab, ftirze eine Schiiffel davitber und laffe ifn ein
wenig raftenn; bann nimm in eine Pfanne einen Bierting
- ©dmaly, [of ed heif werben, vifre nidht gav ein Seidl
Gries Binein, fchtitte ein Balbed Seidl fiebenbes Waffer
patauf, falze ihn, vofte ibn fo lange, bid er ein wenig
gelblich wicd, laf ihn ausfiflen, rwalfe Den Teig fo viel
al8 moglich von einanber, ftreiche Den Gried mefferviicen-
i€ auf die Halfte des Teiges, fhlage die unangeftrichene
$Hilfte daritber, mache Maultafhen wie eine Halde Hand
grofi, beftreiche fie am Gnbe mit Gierflar, bamit fie nidht
audeinander fallen und rable fie mit Dem Rrapfenradel
fchon, vievectig ab, fiebe fie im Salywaffer, feife Dbas
Waffer davon weg, fdhmiere eine Schiiffel mit Butter, gib
bie Maultafden datouf, giefe ein wenig Ralm Dariiber
und laf fie auf dec Glut eine Weile aufdinften.

6. @edimfreter Reis..

Qaffe eine Halbe Milch mit einem Stitckel Butter in
cinem Rafferol fiebend werden, gib 1 BVierting Reis finein,
falze und laffe ihn fo lange fochen, big er weid) wird und

- Rindeln befommt. Gib nod etrwvad Butter davunter ober
nady Wunfch biinn  gefcbnittene Aepfel, laffe ihn nodh et-
was bimften und gib ihn mit Juder und Jimmt beftreut

au Zifde. a :

7. Jufgegongenee Reis mit Aepfel.

Dimfte einen Bierting Reid in der Mildy nicht u
lange, fo Daf er faftig Bleibt und laffe ifin austihlen.
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