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mal um, gib Acht, baf fie nidht feft werben, falze fie,
vichte fie an und beftreue fie mit feingehadten Sarbellen.

14. Cier-Anflauf.

Siede 6. Gier hart, lege fie in ein faltes Waffer,
fdpile fte ab, fdhneide febed ber Lange nady in 2 Theile,
nimm die Dotter Hevaus, fdneide fie mit Peterfilfrautel
fein gufammen, treibe ein Stitdel Butter flaumig ab, gib
1 Gierbotter, etwad Saly und 1 L3ffelvoll fauern Rahm
Dagu, fille bie Halben Gier bDamit und lege fie auf einen
Teller. Gib bann in einen Hafen 2 Lodhidffelvoll feines
Mehl, 3 Chloffelvoll Obers, ein Stircfel gerlaffene Butter
und 4 Gierbotter, viifre es gut ab und falze e8. Schlage
bie Gierflar bavon su feftem Schnee und mifhe ifm gut
barunter. Schmieve einen Mobel mit Butter, beftrene ifhn
mit gefiebten Semmelbrofeln, fchiitte bie Halfte hinein und
laffe es im. Dunft bacten. Rimm Hievauf den Mobel heraus,
fege bie gefillten Gier nebeneinander hinein, giefe bie
ubrige Maffe bavauf, ftelle e nodmals ind heife Waffer,
laffe e8 gelb badfen und ftiice e8 auf die Schitfiel Hevaus.

15, Pranubuchen.

© Rirlyee in einem Hafen gut ab: 2 Lodlsffelvoll feines
Mehl, 3 Gierbotter, -einen Lofelvoll jergangene. Butter, 3
Loffelvoll Oberd und Saly, {dlage bie Gierflar su feftem
Sdynee und mifdhe ifn leicht davunter. Gib 2 CHldffelvoll
Sdymaly in eine flacde’ Pfanne, laf es Geif werben, gib
einen grofen GHloffelooll Teig darauf, ftreiche ihn flach
audeinander, laf ihn gelblicht werden, Dann twenbe ifn
um, damit ex auf ber anbern Seite auch {hon geld iwird,
ftelle ifn an einen wavinen Ort, fabre mit ben Suchen fo-
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