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5. Cierflediel.

Nimm in ein Haferl einen Lochlffelvoll Mehl und
6 gehadte Sardellen, giefe ein wenig Mildy daran, fehlas
ge 12 gange Gier Hinein; vifre alled wohl ab und false
ed, Dann werben fie aus dem Schmaly gebacen wie bie
‘Gierflabel Nr. 1, :

6. Jromififche Cierflpeis.

RNimm Gier, fiede fie Hart, {hneide fie Dann von ein-
anber und thue bie Dotter heraus, Hernadh mache folgen-
ben Faifch, namlich: Nimm von einem Hechten vas Brat,
facde 8 flein sufommen, nimm ein wenig geweichte Sem-
mel und ein wenig guinen Peterfil Darunter; Dann nimm
bag ein wenig Butter und den Dotter von einem Gi;
alled biefed vithre gut untereinanber ab, falze ed und fitlle
biefes Abgeriifirte in bie gexfhnittenen Gier, madhe die Gier
bann gut sufammen, fo, dbap fie ja nicht von einander falz
len, fcblage ein paar Gier ab, fdmiere fte. ein, befae fie
mit. Semmelbrofel, bade fie in Sdhmal, made eine Mau-
vachenfop dariiber und laffe fie Darin fieden.

1. Jofdjicte Cier mit Oblat.

Anfangd werben die Gier planfchivt, fhon gany ab:

ge{dalt, fodann madit man einen Faifdh, namlid: Man
fdhmeibet {chon flein Srebfen, Mauvachen, ein wenig in Milch
geweichte. Semmel ein Cingerithried und ettwad von ‘einem
Hedpten, laffe biefes alles in Lrebsbutter anlaufen ind
falze e8, Dap e8 vedht ift; dann nimmt man Oblat, {dhneide
fte:fo grof, Daf man ein @i gut einfdlagen Fann.  Die
Oblaten twerben gefdhwind durch ein Waffer- gegogen, frreis

chet fogleich ben Faifch meffervirdendict darauf, legt bas
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