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fam braten unbd begiefe ihn Ofter mit Beize und Saft.
®ib julett einige LWifel fauern Rahm bdariiber, - laffe ibn
| nody etiwad braten, gib ihn auf eine langlichte Schirjfel,
| f ben Saft davitber und in einer Schale bie Sof, von Beize
gemacht, bagu. , x

12. Wil(dyweinfleifdy 3nznrichten.

Waffere das Wilbfleifch qut aus, fodhe es in Sals
waffer, Cfjig und Wein zu gleihen Theilen, gid Lorbeer-
blatter, wenig Snoblauch, Jwiebel mit Nelfen beftedt, et-
wad von allen” Beizfrauteln, Jellerie, eine gelbe FRiibe, et-
wad von allem Gewitry davran und laffe e8 fieben, bid e8
miicbe ift. Madhe von Ribifeln, ober Pavabiedapfeln, ober
Het{henbet{hen eine flife Sof, giefe von dem Subd efwad
bartiber, jiere e8 mit Qurbeerblttern und richte die Sof
in eine Sdale.

Uon Jifden.

1. Jifhharbonaden. :

Nimm ein Fifch-Brat, gib. aber Adht, daf feine Grd-

then Davin bleibens fernerd nimm Peterfil, Jwiebel, Scha-
Iotten, ein wenig Mehl, ein Gingerithrted von 2 ober 3
Giern, ein wenig in Mildh geweichte Semmel, und ein
wenig Neugewtivy, {Dneide alles flein jufammen, nimm
ein mer}ig fauern Rabm davunter, falze ¢8 und madpe davs
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