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fle ein, dberwidle fle mit Sped, brate fie {dhon faftig,
ridyte fie auf die Schitffel, laffe in einer Pfanne ein Stic
& Butter gergefen, gib etliche LWffelvoll Semmelbrofel dagy,
| laffe fie gut anlaufen und giefe fie fiber die Bigel.

Uerldjicdenes Wildpret. }

L. @inen Girfchsemmer 3usurichten.

Wafde den Hirfdzemmer fauber aug, falze ibn gut
ein, verbinbe ihn mit Spagat gut, baf er nicht serfallen
i fann; gib ibn in einen Topf, fdhitte  Gfjig, Wein und
i ‘ Waffer dagu; ganges Gewitrs, Jwiebel, Rranewitten, -
il monienjchalen, Rorberblatter, Majoran, Bafilifum, Rodma-
tin, und laffe ihn 3 oder 4 Stund biinften, nachbem  Der
Jemmer grof ift, nimm ifn dann heraus, reibe eine Hand:
voll fdhwarsed Brod, vermifdhe es mit etwas geftofenen
Suder, Jimmet, mifche e8 unter einanber, ftreie ed auf
den Jemmer, gib etwad Butter bariiber, fepe ifhn in eirt |
Rohr, daf er etwad Favbe beFdmmt, gib ihn in eine Schitf- i
fel, giefe ein wenig Beize dagu und ridte ihn mit einer -
fiifen Sof an. : :

- 2. Dirfdybenft in goter Sof; |
* Laffe bie Bruft 2 Tage lang in einet Beie liegen,
bridy bann die Rippen dberquer ab, thue fte in ein Raf-
ferol, giefe gu gleichen Theilen Wein, Gffig und Waffer.
bagu, gib Limonienfhalen, Lorbeerbldtter, Swiebel mit Nels “‘
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