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und wahrend ded Bratens mit Limonienfaft angefeudtet.
Befommen fie eine goldgelbe Farbe, bann find fie sum 2n-
vidhten fertig. ®ib fie dann auf eine Schiiffel und pafiire
Den Saft daritber. -

22. Gebratene Schnepfen.

Diefe werben fo  gugerichtet und gebraten, wie Die
gebratenen Repphithner-fiehe Re. 24,

23. Sdynepfenfchmittel.

Schneide bas Geddrme fammt Koth und Qeber yon
ber Schnevfe fein sufammen, wie audy etwas Limonienz
fcalen, laffe in einem Kafferol ein Stitd Butter jergeben,
gib etwas gefdnittenen Swievel, 1 Kaffeeldffelvoll Sems
melbrdfel, Dann dag gefhnittene Gedirme hinein, false 8
und laffe €8 eine Biertelftunde gut bftern, gib ein wenig
Peffer und ein paar Wffelwoll Rahm bagu, wie audy von
einer Galben Limonie den Saft, pfarze Semmelfchuitten aus
pem Sdymaly, ftreiche den Koth darauf und lege fie in eine
gefhmierte und mit Rahm begoffene Shifiel, laffe fie ein
wenig bitnften und garnire die Sdnepfen damit.

24, feifi abgefottens Wildtauben.
Sertheile die gepupten  Tauben in Stiidel und bes
fandle fie fo wie bei ben fHeif abgefottenen Henbeln Nro.
5 gefagt wurde. :

25. Gebratene Hranewitosgel.

Pupe die Kranewitndgel rein, nimm bie @eddrme
fievaus, Reber und Magen abev bleibt in Dem Bogel, false
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