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Aefliigel- Speifen.

1. Gedimpete @quhm.-

Brithe die Tauben ab, dann lege in ein Kafferol ge-
fepnittenen Swiebel, Spedt, Peterfil, Rosmarin, 2 Lorbeers
blatter, Bfeffer, Mustatblith, Buiter, Jngwer, Limoniens
{dfalen und Semmelbrdfel; thue die Tauben bavauf, falge
fie ettad, giefle eine Rindfuppe baran und ein wenig Gf-
fig, bebecte bas Safferol mit einey Hafenbece und laffe fie
gut ditnften. Oben ift Feine Glut ju geben.

2. @auben in fdhywarser Sof.

Das Blut wird mit ein wenig- Efiig aufgefangen
bie Tauben werden gepust, in 4 Stirde gefdnitten und et-
was gefalzen. Laffe Butter in einem Rafferol jergehen, gib
Qorbeerblatter, Bertram, Rosmarin, Jrwiebel mit RNelfer be-
ftectt hinein, ftaube etwad Mehl davan, diinfte bie Tauben
bavin, gib etwas Suppe und pas Blut dagu und bdiinfte
fie nodymals. Dann  gib fie auf eine Schirffel und paffive
die Sof dariiber.

3. Gefpidhte geﬁhe_l.,

Nimun ju Halben Theilen Wein und Gffig, lege Darein
Qimonienfhalen, Rogmarin und Qovbeerblatter, lafie ed fie
pen, gib ¢8 Fochend itber Die gepubten und gefalzenen Hen:
bel, fpide fte, brate fie und gib fie bann gu Tifdh.
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