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Gewiivy bagu, laf fie gut ﬁeben, bis bie Sof Flav ift,
richte Die Rarbonaben jierlich in eine 6d)uﬁ’el unbd glb bie
Sof bariiber.

32. Orfillter Heis.

Siebe ein ‘halbes Pfund NReid, nadpbem er audge:
wafden ift, in 1 Map Rindfuppe fo lange, bid fidh) die
Suppe gany verbiinftet hat, wobei man davauf Acht haben
muf, Dbaf er fich nicht anlegt, dann laffe man ifn aug
einem Teller ausfiihlen. Inbdeffen treibe cin grofed Stitd
Krebgbutter ab, fihlage 4 ofer 5 Giev baran, thue daju
eie Handooll Glattlet gefchnittenes Mark, falze und wiire
e8. Sft bad gefdehen, dann fchitfte Den IHeid bavein, vers
vithre ifn. Weiterd nimm Priefeln, tiberbrenne fie, fdmneibe
fie blattfet, thue Dagu. Krebsfchweifer!, ein wenig feine
Sdwamme, Spargel, grine Eebfen, und laffe biefed alfes
gut biinften; fchmieve ein Kaffevol ‘mit Butter, gib dann
cine Qage Neid, " dann eine Lage von dem Geblnfteten,
und fdt)re damit “abtvedifelnd fo' lange fort, bis bas ‘Ge
biinftete ju Gitbe ift, danun madhe einen  Dedel voit| Reis
parauf. Beftreiche das Gange mit perlaffener Butter und
einem Gierbotier. Bade e8 in dem Rohr und git’'s ju Tifd.

33. Sdyipfenfdhlagel. - _

T Rlopie den Schlagel mitcbe, wajdhe ihn i EaIten_
QBafer falze ifn, fpide ihn mit Sped, ﬁ*noblaud) id
Salbei und laffe_ifn sugedectt 1iber Nacht ftefen; giepe
etivad Rindjuppe bavan, brate ifn im RNohr unb begiehe
ifn bfters mit dem Saft; auch Fani man ofter fauern
Rahm daviiber geben. ‘
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