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~ Rrebsbutter ab, fchlage drei Gier und gwei Dotter Hinein,

gib bann bas Gefchnittene, ein wenig Gewiiry und Flein
gefdnittene Limonienfchalen dagu, falze e8 und rithre alled
wofhl unter einanber, gib in ein Safferol ein wenig Lrebs-
butter, laf ifmn gerfdhleichen, gib Ddas Abgernihrte hinein,
ftelle e8 in bas Rofhr, gib ed dann in eine Sdiffel und
gine gute Suppe baviiber.

20. Semmelfthaberl.

Schneide 2 Mundfemmeln in Wirefel, laffe dann ein
St Butter ober Mark feiff werben und giefe ¢8 1iber
bie Semmel. Mifche ¢ gut unteveinander, feuchte ed mit
Mildh) gut an, fdlage 5 Gier Ddaran, falze und mifde es,
bade e8 in einem Kafferol femmelfard und laffe 8 in Dex
Supype auffteden.

21. firn-Confume.

Siebe ein gansed abgesogened -falbernes Hitn, fdneide
ed mit einer in Milch geweichten und gut ausdgedridten
Semmel fein jufommen, freibe ein Stidden Butter ab,
gib fernady das Gefhnittene finein und {dhlage 3 gange
Gier darein, nachhem Gewitry und Saly daran gegeben ift,
faffe in einem Safferol etwad Sdymaly heif werden und
fiitte bas Abgerithrte hinein, gib 8 in bag RNobhr, backe
¢8 und giefe bie Suppe daviiber, hernach gib 8 in eine an-
gevichtete Supype, fobann ift es fertigy aud) fann man ¢d
in Dunft bacen. -
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