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blith und feingehadte griine Peterfilie barein und treibe
alles gut ab, julept gib bie eber dagu und Semmelbrofel,
vithre es leicht Durcheinander und faize e8; beftreiche ein
Kafferol mit Shmaly und beftreue 8 mit Senunelbrdfeln,
pann gib den Teig hinein, faf ed langfam baden, fritvge
ed auf einen Tellev und laffe e8 ausfithlen, {dhneide ed auf
Wiirfel ober langlidy, gib €8 in einen Topf und {dhiitte die
fiedende Rinbjuppe Ddaviiber. ;

Man fann diefes Schoberl auf Diefelbe Art aud) von
rofier Leber madhen, fowie man auch Ueberbleibfel von je-
‘Dem anbern Braten ftatt Der Leber Dagu verwenden fann.

18. @riesfdydberl.

Gin fHalbed Seidl feiner Gried wird in einem Seidl
Rindfuppe dicf gefocht und muf dann ausfiihlen. Treibe
pann 3 Loth Buiter und 3 Loth Schmaly flaumig ab,
~ fdlage 3 Gier und 2 Dotter daran, gib 3 Eploffelvoll
Rahm, ein wenig Semmelbrofel, bann Den ausdgetiihlten
®rieé Darunter, false es, fiille ed in ein gefdhmierted faf-
ferol, bace e8 femmelfarbig und gib eine Suppe Dariiber.

19. Rrebs/dysberl.

Reibe Die RNinbe einer Mundfemmel ringdum ab,
fchneide fie gemwiirfelt und gib von 12 — 15 €titd {chonen
Rrebfen bdie ausgeldsten Schweifer! und Scheeven in Wity
fel gefchnitten bavunter, mache von gwei Glern ein feftes
Gingeritfrtes, gib es auf einen naffen Teller, bece noch
einen Teller bavauf und laffe e eine Biertelfunde fteben,
{chneide gewiirfelte Brodel davaus, gib fie gu der Semmel,
bie Semmel muf aber juvor mit Mildh) ein enig an-
gefeuchtet werben. Tvelbe Gernach einen falben DBierting
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