oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



15

bid, {dlage nody ein paar gange Eier Daju; beftaube ein
Brett mit Mehl, made fleine Knodel, bade fie in Shmaly
aud und rvidte bie Suppe davitber an

5. Sleifcyhnddel.

Nimm ein Pfund Hein. gehadted Fleifdy, rithre es
rmit einem Seidl Mildh und ein bid wei Giern an, fireue
gwei big brei Hanbe voll Mundmehl davauf, giefe ein fal-
bed Hithnerei grof zergangenen Butter daritber, veibe Daju
ein wenig Musfatnuf, falze und made ben Teig vedht
durcdheinander; bdann madhe bavon Kndbdel, lege fie in fies
dendes gefalsted Waffer oder. in eine Fleifhjuppe und [affe
fte ausfochen. Man fann aber auch ftatt ded Mundmeflesd
auf ein Pfund gehadted Fleifd um einen Kreuger in Mildh-
gemweicdhted und wieder audgedrudted Brod nefimen, fo ‘wer-
ben bie ®ndbel noch beffer.

6. Hirnkngdel.

Jiehe von einem audgewafdyenen Kalberhirn die Haut
ab, fdneide ed mit grimnem Peterfilfvautel flein jufammen,
vithre e Pann mit gwei Giern, Saly und Pfeffer gut ab,
trodne e8 mit einem Stiidel Butter auf der Glut, ftofe
e in cinem Morfer mit einer geweichten Semmel flein
gufammen, freibe ein wenig Rrebsbutter ab, viifjre bas
Hirn binein, gib ein Gi davein unbd ein wenig Semmelbrd-
fel, madhe fleine Snobel und fiede fie in einer guten Suppe.

7. Semmelbeofelhnddel.

Sreibe ein Stitdel Butter mit jwet ober bdrei Giernr
pflaumig ab, feudhte bann ein paar Handyoll Semmelbrs-
fel mit ein ywenig Mildy ober Rindjuppe an, gib fie -in




	-

