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nad) man Pndvel madjen iwill, falze e8, made e8 mit
Semmelbrdfel an, made davaus gany linde Snddbel unbd
laffe fte in obiger Supype fteden.

8. Weinfuppe.

Thue in ein Hafen ein groped Seidl Wein, ein
halbes. Seidl Waffer, Sucder nady Belieben, Musfatnuf
und Safram; loffe e8 wohl untereinander fieben, bdann
fprudle befonderd in einem Topfe 6 Gierdotter ab, giefe
ein Seidel {lifed Oberd Davein und dann Ddie obige verfot-
tene Maffe, viihre alfed 1wobl untereinander, und fie ift
fertig.

9. Mandelfuppe.

Rimm auf 2 Map Mild) ein Bievtelpfund Fleinge-
ftoffene Manbel und um 2 Kreuzer Semmelfdmollen in ein
Sieb, freibe es mit fiedender Mild) dbuvch, beftreiche ein
Kafferol ober Hafen mit Schmaly oder Buiter, lege ed
bavein, nimm Juder, ein Stiidel Butter und ein wenig
Sals, ftebe ed unb richte ed iiber gewdtirfelte Semmel.

10. Chokoladefuppe.

RNimm auf ein Dreimaphiafen 4 Lochloffelvoll Dehl,
fhlage e8 mit falter Milch ab, feihe e in ein Haifens
Hernady vithre 3 Map fievenbe Mildh) nadh und nach baran,
laffe fie wieber gut aufficben, nimm ein Halbed Loth ge-
ftofenen 3immt, 3 ober 4 3iegel geviebene CHofolabe,

‘vithre fie befonberd mit fiebender Milch ab, lege Suder und
ein Stitdel Buiter davan, alddann richte fie auf gebdhte
Gemmel an. :
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