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PPN

werben, bamit ev nicht anbrenne, aber fo behutfam, daf
Die Rorner gany bleiben. Nady Wunfdh fann  man
Gier mit etwad Rahm abfprudelit und unter die Reidjuppe
vervitfiren.

Saftenfuppen.

1. @rbfenfuppe mit Krebseiterln.

~ Rimm junge grine Crbfen fammt den Schalen, [affe
fie weich in Butter dinften, ftofe fle dann Flein mit etli-
den gepfarsten Semmelvinden und 2 ober 3 Stidel von
gebadenen Hedptentopfen. Jft dad gefdpehen, fo lege fie in
ein Rafferol, giefe gute, lautere Grbfenbrithe davan, laffe
alled wobl fieden, treibe 8 Dann Durdh und richte e in
ein Hafen, laffe e8 auffieden, falze es vecht, wiivse €8 mit
Mustatblith und Safran, thue aud) ein wenig Rahm
paran. Dad Krebseiter] macdhe alfo: Tveibe ein Biertelpfund
Rrebsbutter ab, tithre 5 gange Gier gut bavein, auch um
2 Rreuger in Milh geweidhte Semmelfchmolle und Feinge-
{dnittene Srebd{dhweiferl, vithre alles gut ab, false 8,
{dhmiere ein Tuch mit Butter, binbe diefed alles feft bavein,
ftelle e3 in ein fiebendes Waffer , laffe ed anbderthalb Stund
fieben, richte ed ftatt bed Suppenbrobes in Die Sdhiffet,
und giefe obige Brithe Paviiber. Wan fann diefe Suppe
mit Hechtenleber ober gebadenen Schilbfrdten sieven. Auch
fann man bie Guppe lber gebahte Semmelfchnitten geben.
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