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Piirfiche und Marillen.

Bon allen bei uns Rulfivierten Obftarten 3eichnen fich Prirfich
und Marillen durdy ihren ksjtlichen Fruchtgefdhmack aus. Die Friichte
diefer Obffarfen bilden ein nicht unbedeutendes Handelsprodukt. Gie
find um Robgenuf, jum Cinmachen und 3ur Herftellung von Bowlen
gleich gejchist. Gine lohnende Kultur ift jedoch nur in den wdrmiten
Cagen mbglich. Dieje Obftarten find empfindlichy gegen Froft im Winter
und in der Bliife. Der Marillenbaum ift empfindlicher als der Prirfich-
baum. DBon den Diirfihjorfen find die heimifdhen den frandiijchen
Sorfen vorjusiehen, da fich leftere bei uns 3u wenig winterhart jeigen.

Diefe Obftarfen erfordern eine genaue Anpajjung an geeignete
Berhdltniffe des Klimas und des Bodens. Oollen diefe Obftarfen qut
gedeiben, fo miifien fie in warmen, lockeren und geniigend kalkhdltigen
Boden fteben und warmen gefchiigten Standort haben. Qm beften fagen
diefen Obftarfen Ralkreiche, milde, jandige Lehmbiden zu. Qafzkalte,
{hwere Bosden, hoher Grundwaijerftand, fowie 3ugige, fonnenarme
Lagen find unbedingf 3u vermeiden.

Die Pfirfiche und Marillen find nur auf der ihnen jujagenden
St Julienpflaume odet auf ibren eigenen Sdmlin-
gen 3ju veredeln.

Diefe beiden Obftarten werden vormiegend als Halbjtamm, Bujch-
baum und Faderjpalier, jelfener jedoch als Hodhffamm gepflanat. Fiir
Gpaliere eignen fid) am beffen Siidwdnde.

Obitsiichter, verjGume nicht, porbeugend die Rrdujel=
Rrankbeit der Pficfihe mit 1°,iger Rupferkalk=
briihe 5u beRdmpfen!

Prirfichiortiment.

1. Amsden, Juli-Aug. Sebr friibe, ziemlich grofse, lichtgelb gefdrbte,
jonnfeits gerdtete, jaftige, angemnebm jduerliche Frudht. Der
Baum wdadif krdftig und frdgt reich. Amerikanijche Sorte.

4, Grihe Alerander, Juli-Aug. Grofe, weifilich-gelbe, jonnjeits
Rarmintof gefdrbte Frudf, gemiirzter Gefdhmack. Der Vaum
frigt reich. Amerikanijhe Sorte.

3. Grofer Mignon, Anfang September. Die Frudt ift grofs
bis febr grof3, gelblich-griin, jonnjeits purpurrof gefdrbt und
karminvof punktiert. Das Fleijch iff febr jiif und gewiirjt.
Der Vaum fragf reich und wddijt krdftig.
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