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5 big 8 fl. €. M., und eine Kige von 3 6i8 4 Wodyen mit 1 f. bis
1ff 12 fr. 6. M. begakblt.

Hinveidhende Weide an Steafengraben und Angern, walrend ded
@ommers, wobet fle am Strange gefithrt werben, und in den Winter-
monaten Heur, Lanb, geftofene Kartoffeln und RNiiben, erhalten diefelben
meiftend yohl beleibt und in fehr gutem Milchertrage. -

15, ©dhweinjudt

Die Scyweimudyt ift im Besivfe fehr bebeutend ; abgefehen davom,
paf Sdyweinfleifdy die Hauptnabrung ded Landbmannsd bildet, werden
audy viele Favkel in eiwem Alter von 4 big 5 Wodben nady ven anz
gremgenden Berggegenden verfauft, und audy gemdjtete Scyweine in den
Hanvel gegeben.  Die Angahl ver Schweine ift in allen Wirthfdhaften
weit bebeutender, wie fene des Rindviehes. Auf jedem grofeven Baus
erngute findet man wenigftens 10 bis 12 Stiid jammt den Judytidyweis
nen, in vielen Fallen audy nodh) welhr, und in diefem VWerhaltififie die
Babl bei den fleineren Wirthidyaften, fo, daf felten bei dem Hausler
ein Suchtichivein mit einer oder pwei Futterfdhroeinen fehlen diirfte.

Tredte der dible Umftand nidht ein, daf hiufige Krantheiten im
Begiefe unter diefer Clafle unferer Hausthiere die Hoffnungen mandjer
Hausdfrau veveiteltenr, beforders in naffalten Jahven, diivfte deven Jucht
Feinenr unbedeutenven Grivag abwerfen.  Durdy die Braune, den Hin
terbrand bei Dem dlteven Biehe, und den Durdyfall bei den Favfeln,
gebt jabrlidy eine grofie Anzahl su Grumde, wobei forglofe Behanbdlung,
bumpfe, fo wie falte Stalle, und befonders der Austrieb bei naffaltem
Wetter fm Spdtherbfte viel beitragen mgen.

Die Judytfchweine werden gewdhulidy im Monate November 3u
pem  Gber gelaffenn, fo, dvaf fie im Monate Mars farfeln, weldje Jeit
man fliv die geetguetfte Halt, um gefunve Nadysucht su evsielen. Sieben
big . sehm - junge Farfel erwartet man von jedem Judytichwein, je nady
fetrem Alter.  Gedampite Kartoffeln, abgebriihte fitfe Heublumen mit An-
gufi vou etywad  Mildy ober Mebitrant wabrend der Trddytigleit, und
abgebriihter Gevftenfchroot wund Mildy wabhrend dem Saugen der Farfel
bifoet die Nabrung des Judytfchweines, wobei man bdie Borfidyt ges
braudyt, die erften Sage nady dem Farfeln vesdielben eljer wu wenig, als
gu viel g veicgen.  Miit Cingang dev finjten Wodhe werdent die jungen
kel theild verfauft, theils sum eigenernt Hausbedarf abgefept, mit Mildy
und Mebltvant aufgeyogen, bid thnen fn der 7. over 8. Wodie {dyon
Kartofieln, Gviingeng, befonders Neffeln abgebritht wovgelegt, umd fie
nad) ‘und nady auf das Futter der iibrigen Schyvoeine gefest werben, bis
fie Das maftfabhige Alter vou 1 b8 1%, Jabren evveicht haben, und sur
Maftung 31t veewenden  find,

Diejenigen, die fic) bei der Maftung  beffer anlaffen, werden u
{dyweren Fettichiweinen mit Kavtoffeln, Mehl undMildy, gefdywellter Gerite,
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