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Branutweinwivt{daft aud Polksernihrung
bont Profefior Dr. Augujt Stalweit

Cinleitung. Die JFragejtellung
Der deutfhe Branntwein wird aus Rohitoffen gewonnen, die
gugleich) wichtige menfchliche Nahrungemittel find, vor allem aus Kar-
foffeln und in jweiter Neihe aus Getreide. Im Frieben ift eine folde

Berwendung nidht beanftandet worden, ja fie erjdhien — jumindeft
foreit es fih um bdie ‘l‘\erm‘bcituug vont Qartoffeln ju Spiritus
hanbelte — qus mebr als einem Grunde erwiinjcht. Die Brannt-

weinberjtellung gab der Landbwirtidaft, und swar insbefondere in den
grofen Kavtoffel-Cryeugungsgebieten des deutdhen Oftens, die Selegen-
heit ju einer auerordentlid) gliictlichen Bermertung eines Teiles der
liberreidhen Rartoffelernte, indem fie nicht nur die {tofz und frojl-
empfindliche Kartoffel in ein Ddauerhaftes und leicht 3u beforderndes
Crjeugnis vermanbdelte, fondern ugleich auch der Bodenfultur U
einem Dhobeven Stande wverhalf. = Bilbete doc) der Riictftand der
Branntweinberftellung, bdie Schlempe, ein hochwertiges Futtermittel,
a8 eine vermehrte Biehhaltung und damit eine beffere Diingung
Des Bobens ermiglichte. Die landwirtidhaftlichen Brennereien find
baer audh) ftaatlicherfeits Degiinftigt worden, und wenn ourd) die
Branntweinfteuer-Gefepgebung, deren fich der Staat als des Werkzeugs
fiir feine Branntweinpolitif bediente, der Crzeugung gewiffe Edyranfen
auferlegt wurben, fo gefhah bas nur in der Abficht, eine dem Gedeiben
be8 Branntweingewerbes abtrigliche Ueberproduftion ju verhindern.

Der Gefihtspuntt, dafy es bebentlich fein fonne, Nabhritoffe
g vernichten, um aus thnen Alfohol BGerjujtellen, war der Brannt:
weinfteuer-Gefepgebung vollig fremd. Unbeanjtandet fonnten gerade die
fiir bie menjdhliche Crndbrung widtigen Bodenfriichte — neben der
Kartoffel Getreide aller Yt Hiilfenfriihte und Objt — gebrannt
werden.  Gefdhiit war allein die Juderriibe, alfo gerade die Frudt,
die Deutjdhland in fo grogen Miengen Bervorbrachte, daf fie ein
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