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Heidemehltorte 52
Heidemehlplinje 22
Himbeerauflauf 81
Himbeercréme 18
Himbeermild) 50
Pirfebret 2
irfepudding 64
Hobelfpahne 10
Hollindijde Sauce 65
Hollunbermusd 109
Hollunbderbeerjuppe 83

SDI)anni@beeriauce 150
Sohannidbeerippe 106
Stalienijer Salat 150
Suliennefuppe 104

Sijetiulcen 23
RKijejdnitte, gebacfene 83
RKaffeecréme 48
RKatjerjhmarrn 124
RKafaojpeife 108
Rapernfauce 107
Kartoffel-Coteletted 85
Kartoffelgrierilichen 97
RKartoffeltdulden 80
RKartoffeltlbpe 4
Kartoffelflipe, gritne 10
Kartoffelflofiuppe 105
Kartoffelfuchen 24
Kartoffelmus 16
Kartoffeln, Malta= 40
Kartoffeln, panirt 98
RKartoffelnubdeln, gebadene 8
RKartoffelplinfe 33
Kartoffelpudding 96
Kartoffelpuffer 3
RKartoffelreid 136
Kartoffeljalat 25
Rartoffeljtitctchen, jaunere 18

n—n—h—n

Knortoffeljtiictdhen mit Majovan 26

RKartoffeftitchen mit Mbhren 34
RKartoffelititdyen, vegetarijche 13
Rartoffelfuppe 88
RKajtaniengemitje 7
RKajtanienpudding 114
RKajtanienjuppe 117

RKerbeljuppe 102

Rirjdtaltichale 88

Kirjhtuden 73

Rirjdenjtrudel 79
Rirjdentnidel 21
Kneipp-Kraftjuppe 144
Knibel, gefitllte 21
Kilner Scnitel 133
RKbnigdtudjen 95
Kohlrabi, gefitllt 19
RKohlrabigemitje 12
Kopfialat (Staudenjalaty 35
Krauterjaruce 104
Krduterjuppe 114
Rrajtbrithe 148
Krangtudhen 146
Krapfen, Tyroler 124
Srautrouladen 14
Kiirbidmug 111
Ritrbidreid 137
Ritvbidfuppe, 134

seipg,iger Allerfei m. Semmelfldpen 9

Qinjen 6
Qinfenbrot 124
Qinjencoteletted 3
Qinjentndel 63
Qinfenvagout 76
Qinjenjuppe 68

Maccaroni 4
Meaccaroni, gebacen 39
Maccaroni mit Steinpilzen 106
Naccaronifpeife, fitp 151
Maccaronijuppe 48
Maisfricandellen 150
Maidgried (Polenta) 5
Maidtuden 22
Naidpudding 135
NMaid{chmarrn 59
Maisidnitte, gebacden 60
Maltafartoffeln 40
Mandelcréme 28
Mandelmild) 130
NMandelplapden 143
Nanbdelreid 83
NMandelftollen 130
Maultajchen, gefitllt 35
Nayonnaije 128
Meerrettiggemitie 87
Nephlbrei 82

MNeehiflope 43
Pephlichmaron 121
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