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Topfenjuppe ¢ ? }

Ruififhe Suppe (mit Parmejan) .
Kartoffeljuppe mit Kdje (mit Parntejan)

&dje Cinlaufjuppe (mit Parmejan) ;

Reisjuppe mit Wohrriiben (mit Parmejan)
Stalienijdye Minejtrajuppe (mit Parmejan) . :
Slockenjuppe mit Tomaten und Kaje (mit Parmejan)
Jtiederfadyjijche Spargeljuppe ; ; 3
Gebackene Leberbrtdhen (mit Parmejan)
MakRaroni-=Guppe (mit Parmejan)
Parmejanbujjerlin brauner Suppe

Einmachjuppe ;

Parmejangerjt!

Gofen, Gemiife und Cier mit Kije.
14 Gpargel mit Parmejankdfe
15 Parmejanjauce . :
16 Parmejaneier .
17 Eierkuchen mit Kije
18 KarfoffelTimbale
19 PrinzeBerdapfel -
20 Gier mif gejdymolzenem Kife
21 Gpargel mit Parmejankdfe
22 Bejiillte Kolhlrabi . 4
23 Tomaten-Blumenkoh!
24 Makkaroni mit Kajtanien
25 Karfiol mit Parmejankdije
26 Gierpilze . 3 ; : .
27 Abgejdymalener Karfiol mit Sdhinken
28 Jtalienijche Paradeiskripfdyen :
29 Gdgerejjen . i :
30 Bebackene Kdje-Karfoffeln

Berjdyiedene SKdjebrifchen.
31 Kdfebrdiden i ; ’ ;
32 Brotden mit Peterfilienbutfer und Gdyinken
33 PBrdfden mit Apfeljinenbutter (Orange)
34 Glpejter Kongrepbrdidyen : 2
35 Gadyerkdfe . ]
36 Englijche Kafejdhnitten
37 Zolleran3 ;
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