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jchalen darunter, uleft den Sdynee von 3 Giern. Dann
ffreiht man dieje Mafje gleihymdpig fiber einen bhalbge-
backenen Blatt von miirben Teig und bkt den Kudyen
langjam im QRobre fertig.

162. Berjchiedene Topjenjiillen. Nr. I. Man verrithrt
4 Dotter mit 14 Deka Jucker und mijcht 30 Deka Topfen,
14 Deka fiipe und 2 bittere Mandel oder Riifje und
LQimoniegerud) dazu.

| Nr. Il 3u einem bfrieb von 27 Dekagramm Butter,
3 Dotter und Jucker, mijdht man 14 Deka Topfen, Ro-
\ finen und Korinthen.

| Nr. [Il. 7 Deka Bufter, 4 Dotter mijcht man mit
5 7 Deka Jucker, 4 Deka Korinthen, einige gejtogene Mandeln
und 28 Deka Topfen.

Nr. IV. Cinen Teller voll feingeriihfen Topfen mijdyt
i man mit 3 Dofter, Jucker, Sal3 und joviel Rabhm, dap
es dick und jajtig wird.

{i Nr. V. Topfenjiille fiir miirbe Teige. 10 Deka
Buiter, in weldjen 10 Deka Sucker, 1 Ei, 30 Deka Topfen,
5 Deka Rojinen, '/, Qifer Rahm, 5 Deka gekodhte Ralte
paffierte 2pfel gemijcht werden.

Topfentorfen.

163. Topjentforfe, Man riihrt 15 Deka Butter flaumig,
dbie halbe Sdyale einer LQimonie, 6 Deka ungejchilte jiige
und 4 bitfere geriebene Mandeln gibt man bhingu, eine
; Prife Sal3, 10 Deka Jucker, 1 Ei und irka die Hilfte
i pon 30 Deka MWehl dazu, die andere Hiljte des Mebles
i leert man auj ein Brelt, den abgeriihrien Teig darauf und
Rnefet Deides rajdy miteinander ab, walkt den Teig aus,
ildgt ihn ujammen und (Gft ihn an einem Rithlen Ort
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