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QRand feff. Die Krapfen werden jchwinumend in heipem
Fett braun gebacken und mit Jucker bejfreut — Fiille:
12 Deka Topfen wird durdy ein Sieb gejfridhen und mit
einem €i, 3 Lbjfel Sucker, Jimt, 2 Liffel Rofinen, 2 Loffel
gejchdlte, geriebene Mandeln und 2 Loffel Rahm jchaumig
verriibrt.

128. Topfennudel. (Uus dem Feft gebacken). Fu
Germteig dem, nachdem das Dampjl gegangen ijf, 3/, Kilo
Topfen gemijcht wird, [dpt man aufgehen, mad)t davon
Quodeln, (Gt jie nodymals aujgehen und bdckt fjie in
jchwimmendem Fett.

Sn Sdymalz gebackene Topfen= und Kifefpeijen.

129. TopfenjpiBen. 12 Dekagramm Butfer, 6 Dotter,
6 2offel MWebhl, 38 Dekagramm Fopfen, 6 Lifjel Jucker,
1 Kajfeeldffel voll Watron und 1 Kaffeeldffel Backpulver
verrithrt man guf, juleBt gibf man den Schnee darunter,
jficht von dem Teig [(dffelweife kleine Kudyen, die man in
jiedendem Fett backt. Ftady dem CErRalten beffreut man
jie mit Sucker und Simt. ,

130. Topfenpaijiefe. (Aud) ju Salaf). 3u 78 Deka
Topfen, 2 bis 3 Dotter, 8 Deka Jucker, eine Handooll
geriebene Weandeln oder iifje, S bis 6 Loffel Webhl, Sal3,
eine Handooll gewajdyene Korinthen, jowie 1 Taffe Wilch
und jooiel Vrijel, dap ein nicht 3u fejfer Teig daraus
wird. Wan formt Rleine [dAngliche BVdllchen daraus und
brafet jie jchnell. Sie werden mit Sucker bejtreut oder
ungeauckert 3u Salat fervierf.

131. Bayerijche Topfennudeln. 1/, Kilo Weehl wird
in eine Gdiifjel gegeben, mit SHefe und lauer Wild) in
der Mitte ein Dampfdyen gemacht. Wenn es gegangen,
mif einem grofen Teller voll fein verarbeifefem Zopfen,
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