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34. Ghejter Songrefibrifchen. CEin Dhalber Slein
Pumpernickel wird in mdglidt lange Scyeiben gejchnitten.
Sn der gleichen Grige fchneidet man eine Anzahl Weif=
brofjcheiben.  Ein Biertelpfund Schweizerkdje, ein kleiner
Srduterkdfe (griin) und ein  Bierfelpjund  Chejterkije
werden, jede Sorte fiir fid), gerteben und mit entjprecyender
RBuiter 3u einem SKdfepiiree angeriibrl. Wan Dbeffreicht
damit in abwechjelnder Rethenjolge die Pumpernickel=
und Weipbrotjcheiben und |chichtet diefe iibereinander,
prept fie leicht; [dpt fie 3 Stunden Rall jfehen und jchneidet
dann jeden Block in Scheiben. MWan jervierf mit
Radiesdyen.

35. Gacherkdje. 15 Dekagramm pajjierter Topfen,
1 hartgeRodyter Dotter, 2 pajjierte Sardellen, 5 Dekagramm
Butter, 1 Dekagramm feingehackte Swiebel, 1 Ldfjel Senj,
Paprika werden gut verriihrt, angerichtet und mit harten
Giern, CEfjiggurken und Sarbdellenringerin veriert.

36. Cuglijche SKdjefchnitten. Man {dyneidef von
®royer oder Enunentalerkdje 1 Jentimefer dicke Sdyeiben
und legt fie jwijchen wei mit Butter beffrichene Pumper=
nickeljchnitten, ordnet jie auf einer flachen Pjanne, jdyiebt
jie in die heipe Bratrdbhre und rdjtet jie efwa 10 Minufen.
Dann bringt man fie rajh auf einem gejaliefen Tude
ganz beip zu Zijd.

37. Zollerang. Man pafjiert 12 Dekagramm Butter
mit oier Sardellen, 12 Dekagramm Schajhkdje, 2 Lbfjel
Bier und ein Kaffeeldffel geftopenen Kiimmel, gibt dann
fein gebackten Schnittlauch und Paprika dazu, mijcht alles
gut durdyeinander und beffreicht damit Semmeljchnitten.

38. Qiptauer Kdje. 500 Gramm Quark werden glatt
verrieben, gefalzen und mit gejtopenem Kiimmel, einer
Mefferjpibe Preffer, einer fein geriebenen IJwiebel, etwas
Garbellenpajte und einem Eplbffel geriebenem Krduferkdje
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