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Eogone

wifche fie mit eintem Tudhe fauber ab und ftofe fie Jamt °

ben Sdhalen techt fetn, ntmm von alfem Getviiry etivas,
ftofie 3 fein sufammen und mifche e3 unter die Manbeln,
reibe eine Tafel Gyofolade, 3 Defgr. 5 Gir. {dhtvarzes
Brot ju feinen Brifeln wid von einer Limone flein gefdhmnit-
~tene ©chalen, rithre alles diefes unter dag Aufgetlopfte,
riihre e3 niw o viel, bap es untereinanber fommt, bann
jchymiere ein Plattel fant Reif mit Butter, fiille das Geriihrte
hinein, bade e3 langfam; twenn die Torte gebaden ift,
fann man aud) ein Gig daviiber madjen oder befde fie mit
Buder und gejtiftelt gefdynittenen Mandeln.

Crdapfeltorte, ;

Y4 Rilp geriebene Crdipfel, ¥, Rilo Mehl, 2 Dotter,
vou 2 Ciflar den Schree, 6 Detgr. Buder und ettwas Getoiirg
berrithrt man mitjammen, mifdht ein twenig Badpulber
darunter und bidt die Torte fehim.

Brofeltorte. S
1 Rilo [dysnes Nepl, fchneidbe 56 Defqr. frijcge Butter

barunter, brofle e3 mit dem Nuveltvalfer qut ab, dann
mifdhe 26 Defgr. geftofenen Buder und von einer Limone
flein gefdynittene Sdhalen bavunter, {dhlage 4 Gidotter
Daran unbd von einer halben Linpie bent Saft, madje den
Teig o gefdhivind als moglich mit bem Meffer aufammen,
bann talte ihn fingerdict aus, lege ben Teig auf ein Rhund-
plattel, {dhneide ihn an der Seite gleid) ab, fitlle eingefottene
Jiibifel ober Weinberl varauf, madje von dem itbrigen
Leig ein Gifter daritber, iiberftreiche die Torte mit einem
abgefchlagenen Gi und bade Jie nicht gar gejchivind.
Ringer Torte,

Treibe 28 Detgr, Butter flawmig ab, tiihre von 4 hart-
gefottenen Giern die Dotter flein ge{chnitten barunter,
bamn {chdle 14 Defgr. Manbdeln unbd {dyneide fie mit bem
Sdyneidemnefjer fein sufammen, viihre fie unter die Butter,
ivie aquc) 14 Defgr. fein geftoBenen Bucer, von einer L
mone flein gefdynittene Sdjalen und 28 Defgr. fhones
Neehl, vithre es gut untereinanber, ftreiche ben halben Teil
bon bem Teig auf ein Tortenplattel, fiille e3 mit ein-
gefottenren  Ribifel, macje von dem itbrigen Teig ein
Gitter daritber, itberftreiche es mit einem abgefdhlagenen
G, lof es langfam baden, bann madje ein &3 pariiber
-bber befde bie Torte mit Buder und fein geftifteten Manbeln,
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