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SN 4 Rl

Fudenten,

NRupfe die Tucenten, fenge fie ein tweunig ab und
wafche fie, dbagd Cingetweide Hheraus, falze fie gut ein und
twenn es die Beit guldaft, laffe fie einen Tag oder aud) zivei
beizen; dann {pide fie mit Limone{chalen, brate fie recht
femmelfarb, begtefie fie aber Ofters mit ber Beize mit
ein fvenig NRahm vermifcht, febe ettvasd darumnter, dann
gib in eine fleine RKRafferolle ein Stiict Butter, lafy jie zers
gehen, ftanbe auf vier Tudenten 2 Loffel boll Neeb! daran,
gib die Qeber von Tudenten fléin geldhnitten hinein und
[af fie Ditnften, giefe ein tvenig bon der BVeize daran,
bad von den Cnten Herabgetropfte, ein paar Loffel voll
Rahm, und wenn man, will ein wenig Kapri, lege bdie
Ctten in eine Sdhiiffel, giehe bie Soff dariiber und gib fie
auf die Tafel.

==

| Torten und veridievene Biidereien.

a) Torten.

Bistottentorte.

©djlage pon 8 frifchen Ciern die Klar zu einem Scnee,
aib thn in einen Weibling oder in ein mefjingenes Beden,
{chlage 8 Gidbotter baram, gib 28 Defgr. geftofenen Juder
bazi, flopfe es fo lange, bi3 ed bdict toird, gib bon einer
RQimone Hein gefdhnittene Schalen dbarunter, ftanbe 21 Defgr.
geftebtes Starfemehl daran, rithre ed dbarunter, aber nicht
mehr ftarf, dann {dmiere ein Tortenplattel jamt NReif
ein twenig mit Butter, fiille dad Geriifhrte dbarein, laf es
jchon langfam sivfa eine Stunde baden, dann madje ein
| @3 bariiber, bejtecte ed mit ftiftlich gefchnittenen ‘Bijtasien,
| laf die Torte nodh ein wenig trodnen und gib fie sur Tafel.

Gute {hwarze Brottorte.
Sdjlage von 8 Ciern bie Rlav su einem Schnee, {dhlage
8 Gidotter baran, 21 Defgr. geftofenen Fuder, flopfe jo
Tange big es jchon dict foird, bann nimm 28 Defgr. Mandeln,
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