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Gieripetien und Fifdpe.

a) Cierjpeijen.

Weide Cier.

Cier, die nicht ldnger al8 Hichitens 8 Zage alt find,
wajcge mit Salz und Waffer ab, Jee fie mit faltem Waffer
glL; wenn es anidngt 3u fieben, nimm fie heraus und gib
jie gleic) auf ben Tifch. Willft du die Gier in fiedendes
BWajfer legen, fo laf fie fo lange darin, bis du langfam
bunbert gezahlt hait.

- Aujgegangenes Cingeriihries.

Madhe von 5 Ciern ein Cingeriihrtes, gib es auf ein
Schneidbrett, weidge eine ‘Semmel in Mildy, [dhneide fie
mit ein tvenig Peterfilfrautel barunter, treibe ein Stiic
Butter {dhon flaumig ab, gib das Gefdynittene hinein,
[dhlage 2 Cier, eines nad) dem anbdern baran, gib ein paar
Liffel voll Nahm, ein twenig Semmelbrifel und Salz
pazl, lege ed-bann auf eine gefdymierte und mit Rahm
begoifene Schitffel und unten Glut, daf es Farbe befommt,

Cingefete EGier,

Cin - Stiit Butter laf serfchleichen, gib tlein gefchnit-
tenes Peterfilfrdutel dazu, ein wenig Mehl, laf e3 ein
wenig rdjten, jchiitte RNahm und Crbfenbrithe davein, daf
es die redjte Dide befommt, {alze 3 und laf e3 eint paarmal
aufiieden, gib die Sof in eine Sdytiffel, {chlage Gter hinein,
falze fie, befde fie mit Gemmelbrifeln, brenne ein twenig
heifes Sdymals dariiber, bede fie su und fete fie auf Gyut,
paf aber bie Gier nicht su feft twerben.

Gebadene Eier. :

Raf in einer Pfamune Schmalz heiff werben, {dhlage
in einten Schopflifrel 1 Gi, falze ed und fae ein wenig Meh!
daratn, gib e3 in 0ag heife Sdymals, fehre e3 mit einer
Gabel um, dafy es auf jeber Geite Farbe befommt, uud
{o fort, foviel du Gier braudhit.
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