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ih1t leicht 3ujamunien. Bejtreiche ein gutes Tuch in der Mitte
mit Butter, gib den Strudel bavauf, verbinde das Tuch mit
©pagat und fiede ihu im gefalzenenn Waffer eine Viertel-
{tunde; nehme ihn dann vomn Tudje heraus, {dyneide ihn
auf bditrte Radeln 3hfanmen wid gib it in den Suppen-
topf und eine gute Niudfuppe dariiber.

Sonjommee: pder Raifernoderljuppe.

Nean fprudelt 2 Desiliter falte Rindjuppe mit 5.Ci-
ootter, Galz und einen Loifel Butter, [dhiittet das Abge-
{brubelte in etnen Model und fiedet es i1t Dunft, fticht dann
wit eiem Loffel fleine Nocerl in die Nindjuppe.

MWilzihoberl,

Nean [dhabe Kalbsmily fauber aus, treibe nady Gt
ditifen Butter mit einem ganzen Gt und zwei Gidotter ab,
tithre bas gefchabte il hinein, etiwas NMustat und Peter-
{ilfvautel, feine Semmelbrojel wie etien fKnbdelteiq,
bade es in einer Kafferolle aus, gib es tn eine angerichtete
Suppe.

Wiirttemberger KTbfe.

Gib in eine Kafferolle Butter oper Jett, je nachdem
man viel KI6Fe macht und ein paar im Walfer ertveichte wnd
toieder ausgedriicte Semmeln, tifte es auf dem Jeuer
gut ab, dod) vorher Hfter Brifelnr, Peterfilie und Schnitt- .
lauch) darunter, baf fie die redhte Fejte befommer, treibe
jie eine Weile ab, laffe fie ein wenig anziehen, mache damnn
RKUbBe, fiede fie in bder Rindjuppe, wdhrenddem felbe
ugededt fein miiffen.
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