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Ginlagen
fowobl ju Fleijdh= als Faffenipeijen.

Eingebundenes.

Gebiinitetes ober gebratenes Kalbfleifc) {chneide flein,
teidhe Semmtel in Milch, driicte jie aus, mache von 3 Ciern
ein Gingerithrtes, {dhneide ed mit BVeterfilfrdutel und Li-
mone flein zufammen, treibe ein Stiit Butter flanmig ab,
bas Gefchuittene hinein, {hlage 3 Cier, eines nad) dem
andeven hinein, Salz, Rieffer, ein wenig Semmelbrojeln,
ein paar Loffel voll Rahut, rithre e ab, |dhuiere eine Ser-
biette mit Butter, gib dag Gefdnittene darauf, binde ed
gut sufammen, in ein jiedbendes Salzwaffer, lah e3 eine
Stunde gut fieben, {dhivelle einige Mandeln, {dhneide fie
geltiftet, ftecdfe fie in ba3 Cingebundene und giege Suppe

pavauf.
Gebadene Crbjen.

Bivet Sehppfloffel voll veines Waffer, ein Stitd Schmaly
Joie ein halbes Ci in der Gripe, laffe fiedend verden umbd
giefe e itber 3ivei Schopflofiel voll Mehl, febe e3 aufeine
Gt und trodne den Teig gut ab, {hlage 2 ganze Cier und
9 Dotter daran, ein wenig Salz, gib den Teig auj etnen
hilzernen Teller, {chlage mit der Jleifchgabel in ein Heifes
Schmalz fdhone, fleine, runde Kiigeldhen hHinein, bade fie,
baf fie ein fvenig Farbe befommen, gib eine gute Suppe

paritber.
Hirnf@oberl.

Haute ein ganzes fdlbernes Hirn fauber aus, fiede ed
inm Galziaffer, treibe 14 Defgr. Bittter ab, rvithre bag Hivw -
und in Mild) geteichte ausgedriidte Semmeln, 14 Defgr.
gefchtvellte 1nd fein geftofene Mandelnr, fernmer 2 gamze
Gier und 2 Dotter, jedes gut vevriihrt, darunter, {alze es,
fchmiere ein Gefap gut mit Butter, beftrene ed mit Semmel-
brdfeln, fiille ed halb an, laffe e3 eine halbe Stunde baden,
ftiirze es auf bie Sdhiiffel und giefe Suppe daritber.

Abgetricbene FleijdHinvdel
28 Defar. Kalbfleifch fchneide recht fein zufammen:
weiche Semmel, driicfe fie aus, {dhneide {ie fein darunter:
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