oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



R
!

Biviebelfof.

3 11/, Rilo Bwiebeln,
1 1 Qilo Fett,
| 1!/, Rilo Gerftenmep,

sivka 1/, Liter (Eifig,
l sicfa 3/, Rilo Buder,
! sicfa 1/, Qilo Sal,
‘ 10 Guppenmitrfel.

l Man (Bt das Fett heify tverden, gibt ben Sucer Hinein, (Bt ihn lidhtgeld
‘ anfonfen, gibt dann bdie feingefdhnittene Sviebel hinein, @kt fie dunfelbrain vevroiten,
i jtaubt Hievauf das Neehl dazu und (4Bt aud) diefes gut vevvsften. Wenn dag MNeehl
' gut aujgejogen ift, toird eine aus Suppentviiviel beveitete Suppe aufgegofien, dann
gibt man Cfjig, Salz und eventuell ettvas Sitvonenfaft dazu, [Eht die Sof gut
berfochen und verdiinnt fie nach Bebarf.

Bl man Senfiop Dbereiten, bdamn mengt man Ddiefer. Sof eirten
Fiegel Senf bei.

Wiehlfpeifen, fiige Speifen.

Erddpfelfnddel, gefiillt.

71/, Rilo Crdapfel,
5 1/, Rilo Gerjtenmedl,
20 Gier,
12 Gramm Sals,

; - 40 Defa Fett in den Teig,
LBoiwidl,
{ : 1 Rilo Fett zum Abfchmalzen,
4 Pafete Semmelbrijel.

Die Erdapfel werden in der Schale gefocht undheifs duvch ein Sieb gebritet. Dann
vermijcht man fie auf dem Brett mit dem Mehl, gibt die Gier, dad Fett und das
Gals dasu, fnetet den Teig qut ab, f{dhneidet ihn in Stiie, belegt ein jebes mit
etiad Powidl und formt daraus Kuidel, die man gut verfchlieft und in Salzwafier
fodjen [aft. Die Semmelbrifel werdben im Fett gerdftet, bdann twerden die Kuidel
parin gefchwentt.

Feldberventuden.

2 Qilo Staubzuder,

20 Cier,

5 Bitronen,

1/, Rilo Manbeln,

1 Rilo Reizguiel,

Ly Qiter Ieileh,

Sett und Iehl sum BVorbeveiten der Buckformen.
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