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Erddpfelpnree.

20 Rilo Crdipfel, :

21/, Liter Mildy, 21/, Siter Wajfer,

sirfa 1/, Silo Fett, am bejten Braten- odev Ubjdyopfiett,
girfa 1/, Liter Salz.

Die Crdipfel werden in ber Schale tveid) gefocht, gefchdlt und durd) ein
Gieb gedriicft, Dann verrithrt man fe mit dem serlafferten Fett uud Hierauf mit
bev abgefocjten, lauen INildh, die man mit Wafjer vermengt hat. Nun wird das
Puree gefalzen (nach) Gefhmac auc) etiwas gepfeffert), tworauf man es noch) abieitd
auf dent Herde durchsiehen lift. Die Menge des Waffers ikt fich nicht genau bor-
idhreiben, da mandje Crbdipfeliovten mehr Waffer brauchen, anbdere weniger. Das
Puree foll nicht gu ditm, aber audh) nicht zu dick fein.

Erddapfelfdhmaren.
20 Rilo Erbdapfeln,
1 Rilo Fett, am beften Braten- oder Abihpffett,
1 Rilo Bwiebeln, etwas Kitmmel,
gitfa 1/, Rilo Sals.

Die Crddpfeln ferden mit der Schale gefocht, gefchalt und dann serdriictt
ober bldtterig gefdymitten. Mean (Eft die fein gefdhnittene Jiwicbel und ettwas Litmimel
i Feit anfaufen, gibt die Grbdapfeln Hinein, falzt fie und ikt fte gut durddiinften.

Cingebrannte Crddpfeln.

20 Rilo Erdapfeln,

11/, Qilo Fett,

11/, Rilo Gerftenmedy,

sirfa 2/, Rilo Sals,

sivfa 1/, Qiter Eifig,

3/, Rilo Bwiebel,

etivad Meajoran.

Die Crddpeln werden in der Schale gefocht und in Scjeiben gejchnitten. Man

(aBt die fein gefdynittene Bwiebel in Deifem Fett rijten, mengt dag Mehl bei,
beveitet eine helle, ditnne Ginbrenne, fiigt etiwvaz Majoran binaut, bvergiet fie falt,
verditnnt danw die Spf und gibt die Crdipfeln und Salz hinein. Man (Gkt die
Gpetfe nod) gut aujfochen.

ECrddapfelgulafch.

20 Rilo Crdéapfeln,

11y Rilo Fett,

3, Rilo Gerftenmehi,

11, Rilo Bwiebeln,

sivia t/y Rilo Salz, Vaprifa, Limmel,
sivfa 1/, Liter Weineifig,

10 Guppenviivfel,
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