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Biviebelfnppe. |
LY/, Rilo Gerftenmedl, |
11/, Rilo Brwiebet,
11/, Rilo Fett, it
sivfa 1/, Rilo Saly, Lorbeerblitter, Ritmmel,
10 Guppeniviicfel,
25 Liter Waffer.

Man (4Bt die Hilfte bes Mehles in heifem Fett gelblich vdften, gibt bdaun
pie in feine Streifent gejchnittene Bwiebel bagu, ldBt bies Ddurchrisften, mengt die
anbere Hilfte bes Mehles, Salz, einige Lorbeerblitter und Litmme! bazu und gieft,
enn bied gut durdhgerijtet ift, eine aus Guppenwitrfel bereitete Brithe auf. Man
fann aber aud) Rnocdhen und Wuvselwerf sur Brithe foden. Nun [6Bt man bdie
Suppe gut duvchfohen, ftreicht fie durdh ein Sieb und veicht fie mit Brotihnitten
oder Semmelfnsdeln.

Semmelfnddeln.

40 alte Semmeln,

40 Defa Fett,

11/, Riter Milch,

sitfa 11/, Qilo Weizenbrotmehl,
Galz, Peterfilie, 1/, Rilo Jmwiebeln.

] Man vbjtet die wiirfelig gejchnittenen Semmeln in beifem Fett (am beften in
Sdhinfenipec), giefst die Milh davitber, (Aft Hies eine Biertelftunde ftehen, mengt
dann die feingejdhnittene Biwiebel und Peterfilie, fotvie Sals bei und foviel Meeht,
bap ein fefter Teig entfteht, den man ju Ruibdeln formt, bie man in die fiebenpe
Guppe einfodht. Sollte der Tetg nicht geniigend fejt ferben, dann fiigt man etwas
Gemmelbrofel bei. Jt ev zu feft, dann locfert man ihn mit ettvas Iilch.

Stletf d)_gerid)fe.

Hackbraten.

5 Rilo Rindfleifeh,

21/, Rilo Schweinefleifch,
21/, Rilo Rindaleber,

20 big 30 alte Semmeln,
10 Gier,

50 Defa Fett,

Saly und Peffer, i
1, Rilo Bwiebeln, ‘ i
50 Defa Semmelbrijeln,
Sett zum Braten.
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