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Die reinlichsten und schmackhaftesten Speisen erhalten
Sie bei Verwendung von (1

Steinmetz-
Mehl

das in je 3 Sorten, Weizenmehl
und Roggenmehl, hergestellt wird.

Rein anderes Mehl kann, was Autoritäten bezeugen,
Steinmetz-Mehl an Reinheit und Verdaulichkeit
übertreffen. Dies erklärt sich durch die patentamtlich
geschützte, aber verblüffend einfache u. natürlicheMüllerei,
vor dem vermahlen werden durch Ivasser aller
Schmutz, die pilzkeime und die unverdaulichen, wider¬
lichen Strohfasern entfernt, wodurch aber kein Verlust
:: an Nährstoffen entsteht. ::

Nach gleichen Grundsätzen werden
Steinmetz-Makkaroni, Band-
und Suppennudeln, Liergerste,
Rthletensuppe, Iveizengrütze,
lveizen-Rakao und Rindermehl
:: hergestellt. ::

Steinmetz-Mehl undNährmittel sind nicht teurer,
als andere, aber weit gesunder, schmackhafter und
:: bekömmlicher. ::
Mir liefern auch Steinmetz-Brot in drei Sorten.
BeiMehllieferung legenwirAnleitung zumSelbstbackenbei.

Man schreibe um Erläuterungen, Preisliste
und Versandbedingungen an die Firma

Steinmetz Yack-Haus G.m.b.h., Mannheim AK.V_)
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