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Dag Kuhlinden. 351

abgewiefenr, fahren fort su pochen und gu vufen und bombardiven
endlich bad Haud mit alten Topfen und Scherben. Nachdem fie
auf jolcge Weife den Cinlaf gleichiam evzoungen, bleiben fie
Dennoch uerft befcheiden in der Thitve ftehen uud Dbitten al3
Javme Reifende” um ein Nachtquartier. Nan weidt fie an den
Ovtsvorfteber, hiev jei feine Herberge, aucd) gebe e3 guviel ver-
didjtiges Gefindel und Lanbdjtveicher. So geht das L Wprteln”
eine Seit fang fort, 0i8 fich der Brdutigam mit jetnen Degleitern
su evfenmen gibt.  Sie werden willfommen geheien und treten
in bie Stube. Nun liegt e Ddem Brautfithrer ob, eine wohl
gefeste und weitjchweifige Anrede an die Braut und ihre Cltern
au Balter:, ber eine gweite, de3 Vorfprechers, folgt. IMit der Stif-
tung De3 Gheftandes im Parabiefe beginnend, fommen fte gewdhn-
lidh auch auf die Hochzeit su Kana zu fprechen wund erft auf fo
weitemm  Wmwege 3um Sluffe auf die morgige Hodseitsfeier.
Gin Heines Mahl belohut die Anftrenguugen bdev Redner und
bas geduldige Suwarten des Brdutigams.

Am Hodhzeitsmorgen ftellen fich uerit die von Seite Dder
Braut geladenen Gdfte it Hauje Dderjelben jum Frithititcte etun,
98 aus Butterbrot, Brantwein und Qudjen bejteht. Sie miifjen
fpater dem Brutigam mit feinen Gdjten Plap macyer.

Gin jonderbarer Gebraud) ift 8, daf nach dev Trauung und
- Dem Bierauf im Wivthshauje folgenden Tamge, dev gerdhulid) big
gegen 4 Uhr Nacdjmittag dauert, Brdutigam und Braut ihre
®ifte nidjt genteinjhaftlich bewivthen, fonbern jedes vom beiden
abgefondert jeine Vevwandten und Freunde in fein Haus fithrt.
Das Hodjzeitsmal befteht in der Regel aus Sauerfraut, Graupen-
juppe, eingemachtem Kalbfleijch, das feiner gelben, gewiirzten
PBrithe wegen Gelbfleifch genannt iwird, Rindfleijd) mit Milch-
fren, ©ries in Mild) gefocht, mit Lebfuchen bejtreut und mit
QButter und Honig veichlich iibevgofjen. Rindsbraten wnd fitr die
Berheiratheten noch eine Delicatefje, Fitlljel aus Eiern, Rije und
etwad Griesfuchen beveitet, machen den Schlufp.

Ybenda finden fich wieder alle Gifte mit dem Brautpaare int
Wirthshauje ujamumen. Hier wird zuerjt der Chevertrag Fum
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