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Sulzen, 327

es in bie Sulsfdhale, ftelle fie an einen fiihlen Ort, unbd gieve e8 mit gefdynittes
nen Piftazien ober Manbdeln.

1576, Blamafchee-Aepfel.

Giebe eine Maf Oberd mit ein wenig Banille, bid e einen Gerudy
befommt, gib Drei Bierting gefdhvelite und vedit fein geftofene Manbeln daruns
ter, Sucer, Daf ed fiif genug wird, feife ed durch eine Serviette, fete dad Obersd ‘
wieder sum Feuer, gib zwei Loth aufgeldste Haufenblafe darunter, und {dhlage 1
in ein Hafen adyt frifhe Eierdotter, vihre felbe mit efn wenig Faltem Obers '

’ gut ab, bann {djitte dagd fiebendbe Oberd Ddaram, viifre ed gut unter einanber,
\ Dag e nidyt topflid) wird, fiille ed in ein Sdyofolate- BVedherl, und laf e8 an
einem fithlen Orte fulen, bann halte die Becherl ein twenig in ein warmes
Waffer, ftiivze fie auf einen Porzellanteller, swei auf einander, ftecte in bie Mitte,
ftatt Ded ©tengeld, ein wenig Jimmetrinbe, riihre unter ein wenig eingefottenen
UlFermesfaft etlidhe Tropfen Waffer, mache die Aepfel mit einem Feberfiel ge-
ftriemt, und jieve fie mit Limonien- ober ‘Pomeranzen-Blitter. :

1577. Weinfulz.

®ib in ein verzinnted SKafterol eine halbe Maf guten Oefterveidyer Wein;
wenn man bdie Suly nidht gar g ftart haben will, {chiittet man ein Seivel Wafz
fer Dagu, ein DHalbed Pfund Juder, ein wenig gangen Jimmet, vier oder filinf
Gemwiirgndgerin und eben o viel Pefferferne, etlidie Bliihel Saffran, und von
einer Limonie und Pomervange die Schalen, [af e8 auf bder Gluth eine halbe
©tunbe gut fieben, {dnitte 1 und 1, Loth aufgeldste Haufenblafe darunter, la
e8 nody einen Sud aufmadjen, bann feibe e8 durch ein veined Tudy in einen |
Weibling, fchiitte e8 in die Sulzfhale, und lof e8 an eirem Hihlen Orte fuls !
gen; wenn die €uly feft ift, fo nimm in ein  Kaffeebecherl ein wenig Wlkermes,
brudte etlidhe Tropfen Limoniefaft Davunter, vihre e8 unter einander, daf es ?A
fdhon hellvoth wird, und madye mit einem fleinen Pinfel ein Gitter 1iber bdie i
©uils ober anbere Jiervathen. ;

1578,  Weinfuly mit verfdhiedbenen Farben.

Macye die Weinfuls, wie die vovige, Danm, wenn fte burdy ein Tud) ges |
bructt worben iff, fo theile fie in vier gleiche Theile, eimen Theil laf gelblich, |
wie er iff, unter Den weiten viihre einen Jiegel fein geriebene Sdyofolate, j
unter Den Dritten ein wenig ©pinattopf, unter den vierten ein wenig Alfermes- I
‘ faft, fiille e8 in Kaffee- ober Schofolate-Becherl, ftelle fle an einen Hihlen Ort,
; big fie fich fulzen, dann Palte bdie Becherl ein wenig in ein warmes Waffer, i
“ unbd fhirge guerft die braune Suly auf ein Porgellanteler, dann die griine, Dann :
Die gelbe, und oben bie vothe Deftecte mit gefdinittenen Piftagten.

1579. ©uly von gedoreten Weidhfeln. i

Wafde ein Pfund Weidifeln gut im warmen Waffer aus, gib die Weidy= ‘

feln in ein meffingened Beden, fdyitte eine Halbe Map Wein und ein Seibel

! Waffer dariiber, ein halbes Pfund Juder, von einer Limonie die Sdalen und ‘

! ben @aft, ein wenig gangen Jimmet und Gewiirgndgerln, laf es jufammen gut

fieben, und {dhlage Die Weid)feln durd) ein feined Sieh, gib e8 wieder in ein

pevsinnted Kafterol ; wenn die Suly su wenig ware, {hiittenody ein wenig Wein i

unb Waffer dagu, und lag ed nody ein Paar Mal auffieden, @ib ein Loth aufs F
geldste Haufenblafe dagu, laf ed-nur nody einen Waller aufmadyen, dann feibe




	-

